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Hoje, quem
empreende
se apresenta

DA REDAGAO
A Secretaria Municipal
de Comunicacio e Eco-
nomia Criativa promo-
ve hoje e amanha, das
11h as 18h, o evento Fei-
to em Santos - Més da
Mulher. Sera diante do
Museu Pelé, no Largo
Marqués de Monte Ale-
gre, 1, Valongo.
Participarao 44 em-
preendedores locais, ven-
dendo artigos de artesa-
nato, moda e decoragéo.
“A feira tem a proposta
de fortalecer os peque-
nos empreendedores”,
diz a secretaria.
Também estara dispo-
nivel uma praca de ali-
mentacdo, com exposito-
res como Burguer do
Xandao, Casa da Queija-
dinha, Chef Mariluse,
Docinho de Coco, Empa-
da Nilda, Espetinho da
Familia, Hoje Pode Bri-
gaderia, La Florida Em-
panadas, Pipolu Pipocas
Gourmet e Tasty Bur-
guer Artesanal.
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Presidente da Associacdo Comercial de Santos (ACS)

O nossocafedodiaadia

Comecar o dia com uma xicara de café
é um ritual nosso didrio. Mais que uma
bebida, ele tem a ver com momentos de
lazer, mas também esta fortemente pre-
sente em reunides de trabalho e nego-
cios. Vivemos num Pais que € lider de
producdo e exportacao e na Cidade cujo
Porto manda para o mundo 80% dos
grdos produzidos no Brasil.

0 Brasil ocupa a segunda colocacdo en-
tre 0os maiores apreciadores da bebida no
mundo, depois apenas dos Estados Uni-
dos. A Associacdo Brasileira da Industria
de Café (Abic) aponta que no ano passado
consumimos 40,4% da safra aqui produzi-
da. O brasileiro bebe, em média, 1.430 xi-
caras/ano.

A relacdo do café com a Associagdo Co-
mercial de Santos é historica. Fundada em
1870 por empresarios do setor, a ACS carre-
ga essa marca do café em DNA, ao promo-
ver e facilitar o escoamento da producdo
pelo nosso Porto, e consequentemente, a
comercializacdo do produto mundo afora.

A ACS oferece um dos mais conceitua-
dos cursos de classificacdo e degustacdo
de café do Pais, que atrai profissionais de
varios estados brasileiros e do exterior.

Realiza ainda, a cada dois anos, 0 Semina-
rio Internacional do Café, que, no ano pas-
sado, em sua 24: edicdo, passou a ser rea-
lizado em Santos.

Atualmente, o preco do nosso cafezinho
de todos os dias e do produto nas pratelei-
ras do varejo tem assustado os consumido-
res, motivado pela grande elevacdo dos
custos da matéria-prima.

0s motivos sdo 0s estoques baixos, tan-
to nos paises produtores como nos consu-
midores, os problemas climaticos, com
eventos extremos em todo o mundo, gea-
da, granizo, estiagem, altas temperaturas,
veranicos, incéndios, além do aumento nos
custos logisticos.

Aqui no Brasil, as altas temperaturas vis-
tas no decorrer do verdo impactam o cres-
cimento dos frutos. Especialistas ja se preo-
cupam com a safra atual e a préxima, vis-
to o calordo enfrentado nas ultimas tempo-
radas. Cafezais produzem menos folhas
por conta do calor e com chuvas caindo
menos em regides cafeeiras. Isso so atesta
0 quanto ja estamos sofrendo com a crise
climatica e como ja estamos pagando essa
conta, literalmente, no planeta.

Como tudo tem o seu lado bom, os bai-

x0s estoques tornaram o grao, apelidado
no passado de ‘ouro verde’, ainda mais va-
lioso nas cotagdes.

Temos um novo mercado consumidor a
ser cada vez mais explorado: a China, que
concentra o maior nimero de cafeterias no
mundo e onde o consumo da bebida cres-
ceu 57% entre os anos de 2019 e 2023.

Estima-se que o0s precos elevados de-
vam incentivar mais investimentos em tec-
nologia, pesquisa e desenvolvimento no
setor cafeeiro. Recorrendo aos especialis-
tas, eles falam em iniciativas como irriga-
cdo, nutricdo, controle de pragas e doen-
cas, biofertilizantes, bioestimulantes, en-
tre outras, para minimizar perdas e garan-
tir a rentabilidade do negdcio num mundo
com efeitos climaticos extremos.

Além de buscar e adotar solugdes estra-
tégicas e sustentaveis para lidar com essa
questao, os produtores brasileiros preci-
sam ainda contar com a Mae Natureza,
torcendo para que chova volumes adequa-
dos nas regides de plantio da fruta nos
proximos meses.

Com tamanhos desafios e variantes, cada
vez mais precisamos valorizar e apreciar a
nossa tradicional pausa para o cafezinho.




