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“Santostem o porto por onde
seembarca 80% do café exportado
pelo Brasil. Hd mercados
em expansdo, comoaChina.
Esse cendrio faz com que nossos
cursostenham um nivel elevado
de exceléncia para atender
umademanda muito exigente”

José Eduardo Lopes
Gestor de negocios da ACS
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Em fevereiro, novo curso de classificacdo

Quem passa em frente a sede da
Associacdo Comercial de Santos,
na Rua XV de Novembro, nao
imagina que no quarto andar do
antigo casardo tenha um verda-
deiro laboratoério de café, onde
tudo se aprende sobre a historia
do café, sua origem no mundo e
no Brasil, a diferenca entre os
graos e como classifica-los con-
forme otipo, o destino e os ‘defei-
tos’que apresentam.

E nesse ambiente que ocorre,
desde 1989, o Curso de Classifica-
¢ao e Degustacao de Café, aberto
a todos os interessados que quei-
ram trabalhar com esse setor ou
apenas aprender mais sobre um
dos produtos mais importantes
doagronegocio brasileiro.

Reconhecido como de excelén-
cia por ser oferecido ha mais de
30 anos pela ACS, o curso capaci-

ta profissionais do Brasil e do
exterior. Ele surgiu para atender
as demandas e necessidades do
mercado, que foi se tornando
exigente namedidaem que cres-
cia o interesse do mundo pelo
café brasileiro. Desde entdo,
mais de mil alunosja foram certi-
ficados, desenvolvendo suas ha-
bilidades nao somente em San-
tos, mas em varias regides do
paise do mundo.

As aulas sempre foram 100%
presenciais, formando cinco tur-
mas de 15 a 20 pessoas por ano.
Esse ritmo foi interrompido na
pandemia, mas agora esta sendo
retomado e novas turmasjaestao
se formando. “Adaptamos o cur-
so para essa nova realidade. Ele
foi totalmente reformulado e
reestruturado. Agora, serad em
formato hibrido”, dizJosé Eduar-

As aulas praticas ocorrem no laboratério da ACS (foto feita antes da pandemia)

do Lopes, gestor de Negocios da
Associacdo Comercial de Santos.

A primeira turma deste ano co-
mecara em fevereiro, trilingue
(portugués, inglés e espanhol). A
parte teorica sera feita remota-
mente, e a parte pratica de forma
presencial, no laboratério da
ACS, onde ha os mais modernos

equipamentos para que os alu-
nos saibam reconhecer e classi-
ficar os graos, e também identi-
ficar os diferentes paladares.

“O Brasil é o maior produtore
exportador de café. Contamos
com todas as variedades e tipos
especiais do produto”, lembra
José Eduardo Lopes.
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