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Curso de Classificacdo e Degustacao de Café da Associacdo
Comercial de Santos inicia em nova e moderna sala

eyl PL 05 de julho de 2018

Nesta turma estfo inscrifos 21 alunoz; entre elez, 9 =30 japoneses

O primeiro Curso de Classificacdo & Degustapdo de Café ds Associagdo Comercisl de Santos (ACS) na nova sals,
inzugurada em 12 de maio, j8 comegow. Estdo inscritos 21 alunos. sendo nove deles, japoneses.

& cerimdnis de sberfurs foi reslizada pelo coordenador da CSmars Setorial de Exportadeores de Café, Moacir Delfim

Leite Soares. Ele ressaltou s importdncia da modernizagéo da sala para os novos alunos.

“Essa sala @ possivelmente umia das melhores do Brasil. Para atender &5 exigéncias da Speciaity Coffes Association
(SCA), optamos pelo sistema de filiragem Pentair & o pelo sistema de aguedimento de agus Bunn, utiizados nas
maiores cafeterias do mundo, como a Starbucks, por exemplo. A gualidade desses equipamentos & extremamente
imporiante, para que o café ndo sofra a influéncia de odores durante as provas”.

Entre sz novidades, aslém dos sistemas de fitragem e squecimento de agua, esiSc os modemos equipamentos de
audiovisual, som & projecdo e tambem o chamado sistema de blackout. Trata-se de uma iluminagdo vermelha, gue
permite a locomogdo deniro do ambiente, porém limita s perceppdo das caracteristicas do gréo, durante a classificagdo.
Dessa forma, o aluno fica concentrado apenas na dEQUEtagﬁu, gue & o cometo, sem observar 8s caracteristicas fisicas
do cafa.

Tambem foi instalade um nowvo moinho e torrador para amostra de café, modelo Laboratto, de seis bocas, da marca

Carmonag, uma das melhores do Brasil.
Q-Grader
Em breve, a ACS passara a oferecer o curso para aquisigﬁu da certifica ga'l} mundial Q-Grader.

O objetive deste curso, o Unico de licenciamento de provadores de café arabica reconhecido internacionalmente, & criar
uma equipe gualificada, gue possa avaliar, de forma consistente e precisa, as caracteristicas fisicas e sensoriais de
gusfidade do café.

“Wamos concluir as demandas para pedir o credenciamento 8 SCA e acredito que em dois meses, apos a habilitagdo,

poderemos comeacar o curse”, explicou Moacir.

Ma sequéncia, o professor Nifton Ribeiro, classificador e degustador gue stucu durante 55 anos na exportadora de café
Stockler, explicou para os slunos a dinfmics das aulas.

“Teremos aulas tedricas e praticas na maior parte dos dias, além de duas palestras & uma viagem pars uma fazenda de

café. Conheceremos, ainds, um armazém”.

Também irdo participar das aulas, juntamente com o professor Milton, José Almeida Ferreira, que astuou por anos na
divisdo de café da Louis Dreyfus, uma das maiores comeriglizadoras de café das variedades arabica e robusta do
mundo, & a tradutora Sayokoe Makai, que fard = traducSo simulidnes de todo conteddo do porfugués para o japonés e

WIDE-VErsE.
Howva turma

Excepcionalmente este ano, estd prevists uma turma para o més de agosto, com a cargas horéria estendida (guatro
horas didrias) e 8 duragdo de duas semanas.

Para participar do curso & necessano ter 18 anos de idade, copia do diploma ou cerfificado de conclusfo do Ensing
Medio ou equivalente, atestado de sanidade bucal emitido por profissional habilitado e copis da carteira de identidade

(RG) ou passaporte.

Ao final, os alunos com frequéncia mininmna de 50% e com bom desempenho nas aulas recebem certificado e carteira de
classificador.

As inscrigies esto shertas e os interessados devemn entrar em contato com a ACS, pelo telefone 3212-3200 e falar

com o setor administrativo.
Histéris do curso

O tradicional curso teve inicio em 1889, com o objetivo de capacitar os alunos a identificar as caractaristicas do produto,
atender as exigéncias do mercado e crar oporfunidades de negocios.

Além de deasperisr o interesse de profissionais do mercado cafeeiro do Brasi, o curso da ACS & reconhecido também
pelos principsis paises consumidores. Mo més de julho de cada ano, japoneses que atuam em empresas relacionadas 8
indistria do café vém a Santos especislments para o curso da Associacdo Comercisl.

Geralmente =80 duas horas disrias durante quatro semansas de aprendizagem tedrica e pratica sobre a histéria do café,
produgdo, armazenagem, SSpectos econdmicos nacionais & internacionais, legislagdo, tecnologia, fiscelizagdo,
identificagdo de gréos, prova de bebida & desenvelvimento de blends (misturas) de cafés.
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