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Associacao Comercial de Santos inaugura nova
sala de café que oferecera cursos com a
certificacao mundial Q-Grader
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Trata-se de uma gualificacdo concedida a profissionais de classificacio e degustacido de
café, que consiste em uma série de exames praticos, desenvolvidos pelo Instituto de
Qualidade de Café

A tradicional 5ala de Classificacac e Degustacao de Café da Associagdo Comercial de Santos
IACS), totalmente modernizada, sera reinaugurada na proxima segunda-feira (18], 3518 horas.
A obra envolveu ainda a execugio de projeto de acordo com as exigéncias da Specialty Coffee
Association (SCA). Com esse importante up grade, 2 grande novidade sera o curso de Q-
Crader, qualificacao concedida a profissionais de classificacao e degustacac de cafe, que
consiste em uma série de exames praticos, desenvolvidos pelo Instituto de Qualidade de
Cafe.

Messe espaco, desde 1989 2 realizado o Curso de Classificacao & Degustacao de Cafe da ACS,
que ja formou mais de 800 alunos, da regide, de varios estados do Brasil e de varios paises,
principalmente do Japao.

Mo proximo dia 2 de julho, comegara mais uma edigao, com um numero recorde de
participantes: 24 alunos. Importante: 50 do Japao virdo nove estudantss.

Segundo o presidents da Associagdo Comercial de Santos, Roberto Clemente Santini, essa
obra conclui o processo de modernizagao do prédio-sede, cuja primeira etapa envolveu os
pavimentos terreo, primeiro e segundo andares. "0 cafe & um setor historico e tradicional da
ACS, mundialmente reconhecido. Era preciso atualiza-lo as exigéncias e 2 evolugao do
mercado”.

Cutro importante servico realizado na Sala de Café da ACS desde setembro de 1281, a
Ernissao do Laudo de Qualidade do Cafe (autorizada pelo Banco Central, na epoca) e um
documenteo de avaliacac de tudo gue se refere 3 gualidade técnica e sensorial do cafg, tanto
para exportacdo quanto para importacio do produto. Desde 2006 foram emitidos maisde 5
mil laudos, nas normas de classificacao Mova York (Americana)/ COB { Classificacao Oficial
Brasileira) / Le Havre | Francesa)

Q-Grader

Com a nova sala, a ACS passara a oferecer o curse para agquisicao da certificagdo mundial Q-
Grader.

De acordo com o coordenador da Camara Setorial dos Exportadores de Café da ACS, Moacir
Delfim Leits Soares, o objetivo deste curso, o unico de licenciamento de provadores de cafe
arabica reconhecido internacionalmente, € criar uma equipe qualificada, que possa avaliar,

de forma consistents e precisa, as caracteristicas fisicas e sensoriais de qualidade do café.

“Para atender 3s exigéncias da SCA, optamaos pelo sistema de filtragem Pentair £ o pelo
sistemna de aguecimento de agua Bunn, utilizados nas maiores cafeterias do mundo, come a
Starbucks, por exemplo. 4 gualidade desses equipamentos € extremaments importante, para
que o café ndo sofra a influéncia de odores durants as provas. Nao abrimos mao de investir
ern equipamentos de ponta, mas nao perdemos a oportunidade, sempre que possivel, de
reformar & manter as caracteristicas arquitetonicas do predio, preservando sua historia”,

A obra para reforma da sala, que ocupa todeo o 2° andar da ACS, durcu seis meses. O arguiteto
responsavel fol Antonio Carlos Souza Campos, da Ponto AU empresa gue venceu a
concorréncia para execucdo dos trabalhos.

“Como, aléem de arquiteto, Antonio Carlos tambem e classificador e degustador de cafe, ja
conhecia as necessidades e os detalhes que a2 construcdo de uma sala como esta exige’,
explicou Soares.

Novidades

Entre as novidades da sala, alem dos sistemas de filtragem e agquecimento de agua, estao os
rmodernos equipamentos de audiovisual, som e projecac e tambem o chamado sistema de
blackout. Trata-se de uma iluminacao vermelha, que permite a locomocao dentro do
ambiente, porém limita a percepcadc das caracteristicas do grao, durante a classificacio.

“Diessa forma, o aluno fica concentrado apenas na degustagao, que € o correto, sem observar
as caracteristicas fisicas do cafe”.

Foi instalado zinda um nove moinho e torrador para amostra de café, modelo Laboratto, de
seis bocas, da marca Carmonag, uma das melhores do Brasil,

Cursos

C tradicional Curso de Classificagao e Degustagao de Café da ACS, que ocorre em cinco
edicdes, tera, excepcionalments, aulas em agosto, além da turma j2 fechada de julho.

Mesta turma de agosto, sera oferecido o curso comn a carga horaria estendida [guatro horas
didrias) e a duracdo de duas semanas. As inscricdes estdo abertas e os interessados devem

entrar em contato com a ACS, pelo telefone 3212-8200 e falar com o setor administrativo.

Ja para o curso de {-Crader sera necsssaria a vistora realizada pela SCA, responsavel por
avaliar o espaco, equipamentos e o matenal didatico. A previsdo € que até outubro a nova sala
3 esteja apta para oferecer o novo curso.

As aulas para aguisic2o da certificacao de Q-Crader sao realizadas durante seis dias, sendo
trés de instrucoes e trés de provas. Os aprovados sao certificados como avaliadores de
qualidads, os chamadeos Q-Craders, podendo diferenciar e avaliar qualidades e defeitos, por
rmeio de analises senscriais de gracs vindos de até 26 origens, usando uma terminologia
padronizada de atributos e pontuagdss.

Galeria

Ma seguencia, no auditorio, havera a selenidade de introducao do guadro do empresario
Michael Robert August Timm na galeria dos ex-presidentes da Associacdo Comercial de
Santos. Michael Timm, acionista da Stockler Comercial & Exportadora Ltda, uma das mais
tradicionais empresas na area de producao e exportacao de cafe, fol presidente da ACS por
dois mandatos: 2009/207 e 2011/2014. Foi tambeém presidente do entdo Departamento dos
Exportadores de Café da ACS e integrante do Conselho Deliberativo do Conselho dos
Exportadores de Café do Brasil (Cecafg), além de representante da ACS no Conselho de
Autoridade Portuaria [CAR).

Clique 42U e veja 0 antes € 2 projecan de comoe ficara a salz de cafe.

HEESE



