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Confira os finalistas do 16° Concurso
Estadual de Qualidade do Café de SP

A fase de provas foi realizada 5Sala de Classificacao e Degustacado de Café da Associagao Comercial de
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s nomes dos 10 finalistas do 16° Concurso Estadual de Qualidade do Café de S3o Paulo
foram divulgados pela comissdo julgadora nesta terga-feira (31). A fase de provas foi
realizada na segunda-feira (30) na Sala de Classificagdo e Degustacdo de Café da
Associagdo Comercial de Santos (ACS) e contou com sete jurados, entre eles o
degustador Miltlon Ribeiro, representante da ACS.

A maior pontuagdo, de 3,82, foi conguistada na categoria Nanolote pela produtora
Gerirudes dos Santos, da Associagio Agropecuaria de Barra Grande de Caconde, Sitio
Boa Vista Caconde. Segundo os jurados, entre as caracteristicas desse lote estdo o sabor
frutado, lembrando frutas vermelhas, com corpo delicado e acidez persistente com fundo
de caramelo.

Em segundo lugar, ainda de acordo com a pontuagio geral, ficou a categoria Microlote, do
produtor Carlos Eduardo Menegali, da Associagio dos Cafeicultores de Montanha
Divinolandia, Sitio Laranjal Divinoldndia, com a nota 8,81, Segundo os avaliadores, seu
café possui aroma e sabor citricos, lembrando laranja. Tem corpo & dogura persistentes,
com finalizacio média a longa.

Finalistas do concurse foram conhecidos nests terca-feira (Foto: Divulpacac)

Ja aterceira maior pontuac&o ficou com a categoria de Cafés Maturais. O produtor
Francisco Sergio Lange, da Associagdo dos Cafeicultores de Montanha Divinolandia, Sitio
Mossa Senhora Apa Divinolandia, conguistou a nota 8,8, Seu café possui sabor frutado,
lembrando frutas amarelas, com leve toque de aveld e chocolate amango, citrico, com
acidez bem equilibrada, conforme relato dos jurados.

Com a divulgagdo dos 10 finalistas, o concurso passa para a fase de leildo desses loles.
De 3 3 9 de novembro podem ser enviados os lances para o e-malil
clair@sindicafesp.com.br. Dessa maneira, os produtores t8m a chance de wender esses
cafés por valores acima dos de mercado.

 dlimo evento do calendario deste ano sera em 14 de dezembro, com o langamento da
157 Edigdo Especial dos Melhores Cafés de 530 Paulo, na capital, da qual participam
marcas elaboradas com o8 grios gue foram adguiridos no leildo pelas indlstrias.

Categoria Cafés Cereja

1- Fahio Colletti Barbosa - COOPINHAL - Cooperativa dos Cafeicultores da Regido de
Pinhal - Fazenda Mova Cintra, Espirito Santo Pinhal

Mota - 8,75
Caracteristicas - café com fogue de caramelo. Motas frutadas. Corpo delicado.

2- Santa Jucy Agroindustrial Ltda - COOPINHAL - Cooperativa dos Cafeiculiores da
Regifo de Pinhal, Fazenda Santa Jucy Cassia dos Cogueiros

Mota - 8,62
Caracteristicas - cifrico, acidez média. Encorpado.

3 Reginaldo Faria Santos - SINDICATO RURAL DE AMPARC - Fazenda Santana Semra
Megra

Mota - 8,62
Caracteristicas - cafe muito doce lembrando garapa. Acidez equilibrada.

4- Antonio Beliran Martinez - APSL - Associacio dos Produtores de Cafés Especiais de
Santa Luzia e Regido, Fazenda Estancia Lecy Espirito Santo do Finhal

Mota - 8.6
Caracteristicas - café sem aroma e sabor de mel, notas florais e citricas.

Categoria Cafés Maturais

1- Francisco Sergio Lange - Associacio dos Cafeiculiores de Montanha Divincldndia, Sitio
Mossa Senhora Apa Divinolandia

Mota - 8.3

Caracteristicas - cafe de sabor frutado, lembrando frutas amarelas, com leve toque de
aveld e chocolate amargo. Citrico. Acidez bem equilibrada.

2- José Moacir de Avila - Associacdo dos Cafeicultores de Montanha Divinoldndia, Sitio
Pouso Alto DivinolAndia

Mota - 875

Caracteristicas - café com notas de frutas amarelas, floral. Corpo macio e suave. Sabor
persistents.

3- Jose Clovis Borges Associacdo dos Cafeiculiores de Montanha Divinolandia, Sitio
Piratininga Divinolandia
Mota - 5,678

Caracteristicas: café com aroma e sabor citricos, com notas florais e caramelo. Compo
macio.

4- Jovane Daniel de Sordi - Associagdo dos Cafeicultores de Montanha Divinolandia, Sitio
Contendas Divinolandia

Mota - 5,671
Caracteristicas - café com notas de cereal e caramelo, melago. Acidez equilibrada.

Categoria Cafés Microlote

1-Carlos Eduardo Menegali - Associagdo dos Cafeiculiores de Montanha Divinolandia,
Sitio Laranjal Divinolandia

Mota - 8,31

Caracteristicas - aroma e sabor citrico lembrando laranja. Corpo e dogura persistentes
com finalizac&o média a longa.

2-José Francisco Antonio Sobrinho - Associagio Agropecuaria de Barra Grande de
Caconde, Sitio S Jose do Bairro Caconde

Mota - 8,71

Caracteristicas - aroma com togue de caramelo, corpo cremoso com finalizagdo doce,
lembrando pao de mel.

Categoria Café Nanolote

1-Gertrudes dos Santos - Associagdo Agropecuaria de Barra Grande de Caconde, Sitio
Boa Visia Caconde

Mota - 8,32

Caracteristicas - frutado lembrande frutas vermelhas, com corpo delicado, acidez
persistente com fundo de caramelo.
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