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22 alunos se formam no 64° Curso de Café da Associacdo
Comercial de Santos

Ll 73 de julho de 2017

Em carimndnia reafizads nesta quinta-feira (28) no Museu do Café, 22 sfunos da §47 furma do Curso de Degustacdo =
Classificacdo e Café da Associsgdo Comercial de Santos (ACS) se formaram e receberam seus diplomas. O evento,
gerslmente realizado no auditdric da ACS, foi transferido para o Museu desta wez, devido &8s obras de modemizacdo
gque ocomem na ACS desde dezembro do ano passado.A sbertura da cerimania foi feits pelo direfor-executive da ACS,
Marcio Calves. Em seguida, o coordenador do curso, Moacir Delfim Leite Soares, felou sobre a importdncia do
conhecimento adquinido durante as sulas & sobre o mercado de café no Brasil.

“0 café & fonie imprescindivel de receita de cenfenas de municipios, o principal gerador de postos de trabalhos na
sgropecudria nacional e responsével por mais de oito mihfes de empregos no pals. E a segunda bebida mais
consumida no mundo, perdendo spensas pars a Sgus. Ea segundo produto mais comercializado no mundo, o peirdlec &
o primeiro. Cerca de 25% do cafe consumido mundislmente & proveniente do Brasil e, se tudo comer bem, emn 20158,
deveremos atingir 40% de todo café conswmido no planets. A cads dia o mundo & mais exigente, portanto, a8
necessidade de aperfeicoar o conhecimento deve ser constante. Parabéns a todos™

Ms seqguéncia, o professor Miton Ribeiro relembrou slguns momentos nmportantes das sulas, como a visgem que
fizeram & Fazenda Vargem Grande, em Minas Gerais, ao armazém da Dinamo e o passeio de lancha pelo canal do
Porto de Santos.

“Voces foram muitos especiais para mim, fica uma fristezs ndo poder vé-los mais pelas manhas. Espero continuar com
e55a amizade & me coloco & disposicdo. Espero gue esse curso ajude vooés & concretizarem sonhos onde estiverem’™

O orador do grupo de brasilesros, Msetheus Pedro Tineco, ressaltou gue o aprendizado adquindo no curso foi amplo e
rmiuite proveitoso para tods turms e lembrou = impartdncia do contsto com slunos de diferentes lugares do munde.

“Mos conectsmos com pessoas extremamente importantes de diversas partes do mundo com o mesmo interesse:
aprender mais sobre o café”.

O orador do grupo de japoneses, Tetsuya Matsuno, surpreendeu a todos falando seu discurso nas duas linguas: em
japonés e portuguss.

“Estamos muito fefizes, pois pudemos aprender sobre o café brasikeiro. Muito obrigado professores e amigos brasileiros.
Aproveitern o que aprenderam sobre café. Muito obrigado™

Por fim, todos receberam seus diplomas e participaram de umn coquetel.

Historia do curso

O tradicional curso teve inicic em 1988, com o objetivo de capacitar os alunos a identificar as caracteristicas do produto,
atender &5 exigéncias do mercado e oriar oportunidades de negocios.

Além de despertar o interesse de profissionsis do mercado cafesiro do Brasil, o curso da ACS & reconhecido tambem
pelos principais paises consumidores. Mo més de julho de cads ano, japoneses que stuam em empresas relacionadsas a
indlstria do café vém a Santos especisimente para o curso da Associacso Comercial,

Sdo duas horas didrias dursnte qustro semanas de sprendizagem tedrca e pratica sobre a histdria do café, producda.
armazenagem, aspectos econdmicos nacionais e internacionais, legisltacdo. tecnologia, fiscalizacdo. identficacdo de
graos, prova de bebida e desenvolvimento de blends (misturas) de cafes.

Para participar do cursoc € necessano ter 18 anos de idade, copia do diploma ou cerificado de conclusdo do Ensino
Médio ou equivalente, atestado de sanidade bucal emitido por profissional habilitado e cdpia da carteira de identidade
[RiZ) ou passaporie

Ao final, os alunos com freguéncia minima de 80% e com bom desempeanho nas aulas recebem cerificado e carteira de
classificador.

Nigiz informacdes podem ser obfidas na Associacdo Comercial de Santos, pelo telefone (13) 3212-8200, ramal 220, e-
mail: acsi@acs org.br



