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Alunos do 64° Curso de Classificacdo e Degustacdo de Café da
Associagcdo Comercial de Santos (ACS) visitam fazenda de café em
Minas Gerais

LajlaU A 17 de jubho de 2017

Os alunos do 84° Curso de Classificagéio e Degustapdo de Café da Associspdo Comercial de Santos (ACS) visitaram,
na wtime sexta-feirs (14), a Fazends Vargem Grande, em Jacutings, Minas Gerais. A viagem, que iem como objetivo
mastrar de perto 8 produgdo do café, faz parte da programacdo do curso, que inclui ainda palestras, degusiagies e um
passeio de lancha pelo canal do Porto de Santos.

O grupo saiu &s 7 horas da sede da &CS, & Rua XV de Movembeo, 137, Centro Historico de Sanios, juntamente como
professor do curso, Milton Ribeirg, que € classificador & degustador de café. Apds cerca de § horas de viagem, 0 grupo
chegou & Fazends, que tem area total de G5 hectsres e ests localizada numa sititude de sproximadaments 1.220
metros.

Os alunos foram recebidos pelos proprietérios Aderval Contini & Claudinei Contini, que passaram diversas informagdes
sobre a Fazenda, que possui B0 mil pés de cafe plantados dos fipos mundo novo {B09%) e catual {10%). Segundo eles,
de tudo o que & produzido no local, “metade & exportada para o Japdo, Inglaterra & Coréia e os outros 50% sdo
destinados para empreses brasileiras. Para se fer uma ideis. a produgdo deste ano foi de 1.800 saces de axcelente
qualidade”

Em, seguida, o grupo pdde acompanhar fodo prosesso pelo gual passa o café: colheita manual; utilizagSo da mao
mecanica (ferramenta manuesl gue suxilis na retirads do grio de café do pa) shanagdo {processo que ulifza grande
peneirs para separar os grios de café das folhas & gravetos); colocac3o em sacas para refirada do local da colheita;
Izvagem mecanica; separacdo dos grios; e a colocacdo do café no terreiro pars secagem.

Os aluncs puderam assistir, ainds, a colheits manual gue estava sendo fests por funcionanos. Alguns participaram da
sbanagdo e uma aluna utilizou & mao mecdnica.

Em seguids os proprietarios mestraram o galpdo com as maquinas secadoras — duas de 15 mil litras, wmna de 5 mil litros
e uma de 2,5 mi litros. O grupo também conheceu a maquina que embala as sacas de café. Uma curicsidade & que.
além da cofheita manual, 8 maiona dos cafezsis da fazends permite a colheita tambem por maguinas.

Para o professor Milton, toda essa experéncia & essencial pera os slunos do curso. “E uma vivéncia ;:-rs'l.ﬁca que
complementa s parte fedrica gue eles sprendem. Muito importants esse conhecimento amplo dos processos pelos
qusais passa o cafa’.

Por wolts das 17 horas, a turma retornou para Pinhal e seguiv para a sede da empresa Stockler, onde os estudantes
conheceram as instalagdes do escritorio, localizado na ares urbana de Pinhal,

L&, viram amostras de cafés de diversas guafidades, com diferentes cores, odores e tamanhos de gréos, molusive o
Maragogipe, grio bem masior qua os demais.

As 18 horas, o grupo encermou o passeio e voltou para sede da ACS, em Santos.

Histdria do curso

O tradicional Curso de Classificacdo & Degustacdo de Café da AssociagSo Comercial de Santos teve inicio em 1858,
com o objetivo de capacitar os afunos a identificar as caractensticas do produto, atender &s exigéncias do mercado 2
criar opertunidades de negocios.

Além de despertar o interesse de profissionais do mercado cafesiro do Brasil, o curse da ACS & reconhecido tsmbem
pedos principais paises consumidores. Mo més de julho de cada ano, japoneses que atuam em empresas relacionadas a
indistria do café vém a Santos especialments para o curso da Associacdo Comercial.

Sd0 duas horas diarias durante quatro semanas de sprendizagem tedrica e pratica sobre & histdria do café, producdo.
armazenagem, aspectos econdmicos nacienais e internacionais, legislacdo, tecnologia, fiscalizacdo, identificacdo de
graos, prova de bebida e desenvolvimento de blends (misturas) de cafés.

Para participar do curso & necessano ter 18 anos de idade, copia do diplomsa ou cerificado de conclusso do Ensino
Medio ou equivalente, atestado de sanidade bucal emitide por profissional habilitado & copia da carteira de identidade
[R(Z) ou passaports.

Ao final, os alunos com freguéncia minima de 50% e com bom desempenho nas aulas recebem cerificado e carteira de
classificador.

O curso de café da ACS & supenvisionado pelo presidente da Associagdo Comercial de Santos, Roberto Clemente
Santini, & pelo coordenador da Camara Setorial de Exportadores de Cafe da ACS, Moackr Delfim Leite Scares.

higiz informacdes podem ser obtidas na AssociagSo Comercial de Santos, pelo telefone (13) 3212-8200, ramal 220, e-
mail: acs{@acs.org.br



