Terca-fieira 28
Mmargo o= 2007

ATRIEUNA
v alribuna.com. br

A3

DESTAQUE DO DIA

CIDADES

Empresas que fazem torra e moagem de forma quase artesanal tém pre¢o inferior ao de supermercados

Cafe torrado e
moido e opcao
mais em conta

Torrefadoras oferecem grao em pacotes por preco até 34% menor

GUSTAVO T. DE MIRANDA
[ REDACRD

Quem faz compras para casa
sabe que o café esta mais caro
nos supermercados da Baixada
Santista — nos altimos 12 me-
ses, o pretinho bdsico que tanta
gente bebe, puro ou com leite,
acumulaaltade18,14%, segun-
doo Departamento Intersindi-
cal de Estatistica e Estudos So-
cioeconomico { [Meese ),

Enquante o pacote de 500
gramas do péde café industria-
lizado sai por RS 12,11, em mé-
dia, nos estabelecimentos da
regiao, empresas que fazem a
torra e a moagem de maneira
quase artesanal em Santos con-
seguem vender o produto com
preco até 34% mais baixo, por
R#% 8,00 o pacotinho. De que-
bra, o consumidor ainda pode
levar o eadié 100 purao.

A Tribmina conferin os pregos
de cinco torrefagies que aten-
dem o piblico no balcio —
outras quatro empresas da Ci-
dade apenas vendem o grio
para o exterior. O menor prego
encontrado foi o do Café Mil-
mar, no Estudrio. O quilo &
vendido por B$ 16,00, e o paco-

te de 500 gramas, a RS 8,00,

“Vendemos o tipo arabica,
100% pure, Ele ¢ moeido na
hora. O consumidor pode com-
prar a quantidade gue dese-
Jar”, explica Milton da Silva Ji-
nior, um dos s6cios da marca.
A partir de cinco quilos, a em-
presacferece a entrega no ende-
rego do cliente, desde que em
Santos, sem taxa, Para outras,
cobra-seaentrega,

Das outras torrefacoes ven-
dem o caté a R$ 5,00 o pacote
de 500 gramas (RS 18,00 o
gquilo): O Rei do Calé, no Cen-
tro, ¢ Calé Salles, no Macuco.
“Temos um processo de torrefia-
gao diferenciado, com um cafe
puro, sem misturas, Ccomo sao
oz cafiés industrializados. Exis-
te um priblico fiel, de bairro,
que consome o nosso produto”,
explica Silvio Salles.

Victor Maurd, de O Rei do
Café, explica que consegue fa-
ZET UM Prego mais em conta
porque precisa ter um prego
mais atrativo, para congquistar
o consumidor, “Somaos nos que
COMPramos o grao, sem atra-
lf{!HSHdUT[!'.';i- ﬂ Ellll'. E.H.l_d:l'l.l.[!' 4]
preco um pouco melhor é cha-

Safra de graos baixouw e deve ter recuperacao lenta, preveem estudos

mar a atengio da clientela para
vir para ci”, diz o rapaz, que ¢
da terceira geracio da familia
nonegociodevenda de café.
“Torramos a lenha e resfria-
mos aar, Usamos madeira eco-
logica. Esse processo preserva
mais o café. Quando ele fica
muite torrado, ele se oxida
mais rapidamente. O nosso ¢
s0 o cate”, argumenta Mauri.

Nomercado desde 1968, Anto-
nio Pedro da Silva tem a Cafeé
Exato, no Paquetd. Noestabele-
cimento, o consumidor pode
comprar ¢ pacotinho de 500
gramas a K3 10,00, "0 que €
vendide no mercado nao tem o
mesmo  processo de selegdo
que o nosso. Compro o café na
fazenda, escolho a qualidade e
trago para ch Nosso produto
sempre vai ter mais qualida-
de”, argumenta o empresario.

No Café Dias, no Centro, o
quilo do café & vendido a RS
20,00, Diferentemente das ou-
traslojas, ele st vende sob enco-
menda. Geralmente, quem faz
o pedido pode retivar os paco-
tes em até dois dias.

al*

“0 que é vendido no mercado nao tem mesmo processo de sele¢do gue o nosso”, diz Silva, da Café Exate

Café Milmar Torrefagio e Moagem
ftua Frandisco de Paula Ribeira, 355

Estudrio - Telefone 1231-6561
RS 16,00 o quils
RS 8,00 pacote de S00g

O Rei do Café

fua Gongakees Dias, 34
Centra - 3219-1015

R$ 18,00 0 cuilo

R$ 9,00 pacote de 500g

Tipos de café

COMPARATIVO

Café Dias

A, Visconde de 530 Leopaldo, 468
Centro - Talefone 3219-6344 ou 32191172
RS 22,00 o quila

RS 11,00 pacote de 500

Café Exato

Fue Jodo Messoa, 451 - Paguetd
Telefone 3232-76%2

RE 20 o quilka

RS 10,00 pacote de 500g

ifa Etiopia.

A0 05 palses

Central, Tamb

Café salles

Rusa Luis Gama, 169 - Macooo
Telefone 32341172

RS 18,00 o quiile

R$ 2,00 pacote de 500g

REGRAS FUNDAMENTAIS PARA LIMA BOA FEEF:AHA;.iﬂ

= Quanta melhor o café, maior & 3
exlraga o ralhor o sabos da belbida

= Vefa a dafa de fabricacio do café.
0 reCem-tarracs em mais sabor

= 0 café moida se deteriora
faciimente em fungoe do ar,

da umidade, do calor, do tempo e
do contate com odores estranhos.
Par issa, ele deve ficar acondicio-
nado sempre distante desges
riscos. Guarde o café ndo utilzado
&M W recepiente com baa
s, my geladeira

= 4 Apua utilizada deve ser pura e
himpa, Wiilize sempre doaa filirads
au mineral na preparagao

do café

= Prepare somenle a quantidade de
behida que vai ser cansumida imediata:
meenite o4, N maxima, durante a hora
SegIEnLe

= & Apua utilizada deve ser apenas
afuecida. Nio se pode ferver, pois a
perda de ouigiinio altera a acidez do cafe,
A temperatura ideal de preparo é
prixima das S0 graus

« 0 tempa de contato entre 4gua &
cale {*) deve ser:

- Para moapem fina - de & 2 9 minutos

- Para moagem média - de 4 3 & minutos
= PAFa mcagem grosd - 5id 4 minutos

{*Waria conforme o equipamente & a
preferénoa pessoal

« Use 3 meededy Cormreta, Uinlize de 80 a
106 gramas de po faproximadamente 5 3
& calheres de sopa) para 1 litro de dgua.
56 a bebida resultar sem sabof, aumente
a quantsdade de calé, e ela ficar amarga,
aspera ou desagradavel, diminua o tempa
de contato da &pua com o café, reduzinda
a quaitdade do pd

= Palo pd de café deve passar somente
Agua quente, jamais a bebida, &
recirculag3o torra 4 bebida muite
amarga, dspera e desapradavel

« O caté usade (caté esgatado, horral

& 0 ar inimige do sabor, do arema, da
cafeteira e da sua sade. Jogus-o fora,
Hurca o rewtilize, sequer misturando-a
a0 calé Tresca, Para garantir & qualidade
ideal. o café j3 usado @ a bebida
preparada devem ficar semipre
Separidos

= Deguste com prazer uma behida fresca,
uim Café preparado na hara, ou o mals
recentemsanie passivel, & caracleristica
da bebida cafa @ a de ir deteriorando-se
lemtarmende &, par 5o, um café
preparada il mas [emgo nde e o
mesmo sabar agradavel de
um café fresco

« Beba o cale am wcaras de porcelana,
0 sabor fica destacada, e a temperatura,
ponstante

= Mo casa do uso de garrafas termicas,
estas devem ser muito limpas e de 150
exclusive do caré

* Nunca prepare au armazens a bebida ja
aclogada porgue se formard uma crasta
de caramelo de mau sabar nas paredes
do recipiente

Infpgrifco: Padran

Queda de produ¢ao aumenta precos

IO prego do cafezinho esta
nas alturas por causa de uma
gueda jamais vista na produ-
¢ao da espécie conilon on ro-
busta, justamente aguela que é
misturada ao ardbica no pro-
cesso industrial. O problema é
a falta de chuvas no Espirito
Santo, estado onde a produgio
nacional esta concentrada.

De acordo com a Associacio
Brasileira da Indistria de Café
{(Abic), o  ecendrio do
agronegocio mostra que, sob o
efeito da secaedas altas tempe-
raturas no Espirito Santo ¢ da
consequente previsio de que-
bra da safra, as cotacdes mun-
diais e internas do grio se eleva-
ram acentuadamente,

Outro fator que influencia o

precoéoddlarvalorizado, “Sen-

do matéria-prima importante
para a indistria de café, os al-
tos pregos do conilon aumenta-
ram o custo do blend, pressio-
nade os precos do calé indus-
trializado para os consumido-
res”, explica a associagio em
seusite.

DIFICIL RECUPERAR
Conforme boletim do Centro
de Estudos Avancados em Eco-
nomiaAplicada{Cepea), daFs-
eola Superior de Agricultura
Lz de Queiroz (Esalg), a pro-
dugio dessa variedade nao de-
ve alcancar niimeros considera-
veis neste ano. A previsao é de
que as lavouras ainda nao con-
seguirdo se¢ recuperar da seca
dos iltimos anos.

Técnicos da Esalg acreditam

que o retorno das chuvas pode
ajudar no rendimento da proxi-
ma safra, entre 2017/201%, ali-
viando em partes o efeito da
menor producio e auxiliando,
com mais intensidade na recu-
peracioda lavoura para colhei-
tade 2018 para 2019.

DIFERENCAS
Segundo a Abie, ha diferencas
entre o5 cafés aribica e robus-
ta, O primeire é um calé mais
fino, que apresenta uma bebi-
da de qualidade supenior, com
mais aroma e sabor,

O café robusta, usado na
maior parte dos catés industria-
lizados vendidos no supermer-
cada, ¢ misturado ao arfbica,
resultando em um produto de
menosr custe,

PERFIL

Segundo uma pesquisa enco-
mendada pela Abic, ha uma
elevada penetracio do café en-
tre os consumidores brasilei-
ros. Mais de 80% dos lares
pesquisados nesse levanta-
mento tém café, Mesmo em
um cendrio de crise, as pes-
s04s mantém o consumo da
bebida.

A pesgquisa projeton um
crescimento do consumo em
volume, para 24 milhdes de
sacasem 2015,

Apurou-se, ainda, que 89%
dos consumidores acima de
60 anos bebem café diaria-
mente, Os jovens de 16 a 20
anos tem requineia didria de
49%. A midia geral & de 3,7
xicaras por dia.



