O Navio-Escola Brasil chegara ao Porto de Santos hoje. Ele podera
ser visitado no proximo domingo, no cais da Capitania dos Portos de
5do Paulo (CPSP), entre 0s armazeéns 27 e 29, Mais informacdes na
coluna Mercado Regional, na pagina c-s
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segundo of estudantes, com melhorias nos procedimentos internos & com adaptacdes no maquinario j3 existente, é possivel aumentar a produtividade da empresa e a qualidade do café exportado

Pesquisa analisa logistica de

empresa exportadora de cafe

Estudantes do Unimonte propdem melhorias nas operacoes, com aumento de qualidade e reducdo de custos

FERNANDA BALEING
[ REDACAD
Agilizar opera-
QOCS, 0N AUMen-
to de qualidade e
ainda garantir re-
dugio nos custos
sio o objetivo de
um projeto de pesquisa de alu-
nos do Centro Universitario
Monte Serrat (Unimonte), que
fica na Vila Mathias, em San-
tos. Para isso, os cstudantes
apostam em melhorias nalogis-
tica ¢ adaptaches em equipa-
mentos que ja fazem parte da
empresa exportadora de café
Comexim, que atua ha mais 50
anosna Cidade.

O grupo é composto por
Aguinaldo Lopes da Silva, Car-
los Eduardo de Paula Santos,
Jady Almeida de Andrade, Ju-
liana Santos da Silva, Luana
dos Santos Silva, Maria Estela
de Lima Emenegildo, Matheos
Agniar Leandro Vazques e Wes-
ley Faria de Oliveira. Eles sio
alunos dos cursos de Coméreio
Exteriore Logisticado Unimon-
te, Todos sao orentados pelo

professor Fibio Pestana.

“Nosso objetivo ¢ identificar
oportunidades de melhorias
nos procedimentos da empre-
sa. Tivemos grande apoio da
empresa, até porque temos, no
grupo, um integrante que atua
ha muile tempo 14" explicou
Aguinaldo.

A Comexim processa e expor-
ta café em grans, Para atender
todas as exigéncias dos altos
padries de qualidade, a empre-
sa fez um alto investimento em
magquindrio, mas o custo de
produgio Heou maior do que o
esperado, Este, portanto, foi o
primeire problema encontra-

dopelos estudantes.

Em visitas 4 empresa, o gru-
po identificon oportunidades
de melhorias em procedimen-
tos operacionais, A principal de-
las & a reducio de retrabalho
realizado durante a produgio.
“lsso gera, cada vez mais, custos
elevados e a empresa pode per-
der competitividade com seus
concorrentes”, explicou Luana.

Asaida encontrada pelos alu-

nos fol 2 construgio dewm pro-
titipo. A intencio era esclare-
CEr 05 EIT0s Operacionais que
cansam o aumento do tempo
de producio, que impacta no
cumprimento  dos  servigos,
Além disso, os estudantes visa-
vam a redugio de custos e me-
lhorias nalinha de producio.
“Com o protitipe podere-
mas, visualizar todo o fluxo lo-
gistico da empresa para que

Alunos construiram
o prototipo de um
equipamento que
poderd ser
utilizado para a
classificagdo do
café, A proposta foi
criada a partir de
um maquinario ja
utilizado na
empresa

possamos fazer as mudancas
necessarias, abrindo, assim,
um legue de caminhos a serem
seguidos, Essaviveéncia, levare-
mos para vida profissional e
usaremos comao base para pro-
jetos futuros™, explicou o grupo
Bl se1 projeto.

s estudantes estimam que,
para a implantacio do projeto,
Seria necessano um investi-
mento de RS 152,1 mil. Com

este valor, o plano & adguirir
uma empilhadeira, que custa
K% 125 mil, e dois elevadores
de graos industriais, Cadaum
sai porde RS 13.588,00.
“Este valor serd convertido
em luero para empresa em um
curto espaco de tempo, pois a
empilhadeira podera serusada
em outro setor e os elevadores
tornarao a linha de producio
mais eficiente, portando produ-
wAndomaisevendendo mais”.

PRODUCAD

O alunos do Unimonte cons-
taram que, nalinha de produ-
¢ao da empresa analisada, o
café sal direto das sacas para
08 maguinarios, sem nenhuo-
ma preparacio ou mistura,
entrando em camadas. A pro-
posta & fazer uma pré-
homogeneizagao dos graocs
antes do processo de benefi-
clamento do café, igualando
os lotes,

Isto porque cada vez que
acontece essa repeligio, hi
perda de café, ja que, pelo
maquinario passam 300 sa-
cas de 60 quilos por hora.

“Cada cliente tem uma exi-
géncia para adquirir o seu pro-
duto e cada grao corresponde
aum tipo de café, gue é repre-
sentado pelas tabelas da COB
(Classificagio Oficial Brasilei-
ra). Dependendo do lote colo-
cado na linha de produgio, o
processo tem que ser refeito
para ficar da forma desejada,
contudo isso aumenta os cus-
Los ¢ atrasa as demais tarefas
da empresa”, explicou o gru-
poem seu projeto,

Produto tem papel estratégico na economia

MNa escolha do tema, o grupo
de alunos do Centro Universita-
rio Monte Serrat { Unimonte) le-
Vo em conta a importineia do
cafié para s regido e ainda a viabi-
lidadede comercializagio do pro-
jeto, no future, A proxima ctapa
da pesquisa é analisar a viabilida-
deecondmica da proposta.

Apenas no primeiro trimes-
tre deste ano, os embargues de
cafi j:u:lu Portode Santos soma-

ram 7,39 milhdes de sacas de
60 quilos. No periodo, o cais
santista foi o responsavel pelo
embarquede 54,5% dacommao-
dity produzida no Pais.

“A importancia do café na
economia mundial € indiscuti-
vel. Ele € um dos mais valiosos
produtos primarios comerciali-
zados no mundo 1550 faz com
gue nosse produto, se realiza-
do eom exceléneia, s0ja colado

“Ebom lembrar que eles ndo
sid0 alunos de arquitetura ou
engenharia. E ai estd a grande
sacada do projeto: ainovagao.
Eimportante aprendera
pensardestamaneira™

#ndrigo Sikva, coordenacdon

por diversas empresas”, desta-
COLL O ERUPo em seu projeto.
Para o coordenador dos cur-
s0sde Gestao Portuaria, Comér-
vio Exteriore Logistica, Rodrigo
Silva, éimportante também pen-
sar na patente do protatipo que
foi desenvolvido, “E bom lem-
brar que eles nio sio alunos de
arquitetura ou engenharia. E ai
estaa grande sacada do projeto:
ainovacao, Eimportante apren-

dera pensardestamaneira”,
Mo Unimonte, o Trabalho de
Conclusio de Curso (TCC) co-
meca a ser elaborado logo no
primeiro ano, Por isso, os alu-
nos de Logistica e Comeércio
Exterior devem concluir a pes-
quisa APETAS O A0 UEe VEL.
O proximo passo dos estu-
dantes é provar a viabilidade
financeira do projeto. Em se-
Eui{ia.. pn‘.l:rm]e:m apresenta-

loa exportadora de café Come-
s, que fol o cendrio utiliza-
do para os trabalhos.

Além das visitas téenicas
nas instalagbes da empresa
em Santos, o grupo ainda visi-
tou a matriz, que fica em Ou-
ro Fino {MG). LA, a estrutura
¢ montada para realizar a
compra do café diretamente
dos produtores e a separacio
por qmﬂ idade dos ETROS,



