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Japoneses participam de curso de Classificacao e
Degustacao de Café em Santos

As aulas comecaram nesta segunda-feira [4], na Associacdo Comercial

O Cursc de Classificagdo e Degustagao de Cafe da Associaggo Comerial de Santos (ACS) recebeu
21 instrgoes nesta 61° edigdo, sendo gue 12 aluncs sdo japoneses. As aulas, que comegaram nesta
segunda-feira (4), ccomerdo ac longo do més de julho e incluem degustagbes e passeios, entre eles a
uma fazenda de café.

A abertura ocomeu as Bh, no Auditoric da Associatgo Comerial de Santos (Rua XV de Novembro,
137, Centro de Santos), no 1.° andar, e foi realizada pele dirctorexecutive da ACS, Mario Calves. A
supernvisdo da grade & feita pelo presidente da ACS, Roberto Clemente Santini, e pela coordenadora
da Cémara Setorial de Exportadores de Café da ACS, Evelyse Lopes.

Ma ocasido, os aluncs assistiam a uma breve apresentagdao sobre a historia da ACS e receberam o
material gue sera utilizado.

O curso serda ministrado pelos professores Nitton Ribeiro, classificador e degustador gue atuou durante
S5 anos na exportadora de café Stockler, e José Almeida Femeira, que atuou por anos na divisio de
café da Louis Dreyfus, uma das maiores comemializadoras de café das varedades ardbica e robusta
do mundo. As aulas serdo traduzidas do portugués para o japonés e vice-versa pela tradutora Sayoko
Makai.

Apos a apresentagdo de cada aluno, o professor Nitton explicou como sera a dindmica das aulas e
deu as boaswindas acs paricipantes. "Esperamos que vocés aprendam bastante e possam levar
muito conhecimento sobre café a tema de orgem de vocés™

Alem das aulas tedricas e praticas, onde os participantes aprenderdo como € feita a classificagdo e a
degustatdo de cafes, eles terdo palestras com especialistas & paricipardo de visitas, como a Fazenda
vamyem Grande, em Espirto Santo do Pinhal, &8 empresa Dinamo Amazens Gerais  ao cais santista,
a bordo de uma lancha.

Historia do curso
O tradicional curso teve inicio em 158%, com o objetivo de capacitar os alunos a identificar as

-

caracteristicas do produto, atender &s exigéncias do merado e crar oportunidades de negocios.

Alem de desperar o interesse de profissionais do merado cafesio do Brasil o curso da ACS &
reconhecido tambeém pelos principais paises consumidores. Mo més de julho de cada ano, japoneses
gue atuam em empresas relacionadas & indlstria do café vEém a Santos especiglmente para o curso
da Associagdo Comerial

Sao duas horas dianas durante guatro semanas de aprendizagem tecrca e pratica sobre a histona do
cafe, produgde, amazenagem, aspecios economiccs nacionais e intemacionais, legislago,
tecnologia, fiscalizacdo, identificagio de grdos, prova de bebida e desenvolimento de blends
(misturas) de cafés.

Para paricipar do curso & necessaro ter 18 anos de idade, copia do diploma ou cedificado de
conclusdo do Ensine Medio ou eguivalente, atestado de sanidade bucal emitido por profissional
habiltado e copia da carteira de identidade (RG) ou passaporte.

Ap final, os slunos com freqguéncia minima de 80% e com bom desempenho nas aulas recebem
cerificado e careira de classificador
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