PEEhiI‘I,IE COHSTRUA O SEU CAMIHHD

Inicio Comunidades | * Meu Peabirus | Minha Conta |+ Membros |+  Sobre o Peabirus | = Duvidas | = Ajuda

=, Rede Social do Cafe

H.H
TOPICO :'IEi'I'FuI'.I'IIl‘.'l:IIr SUAVE E EQUILIBRADO, MARCAS DO CAFE CAMPEAO PAULISTA DE QUALIDADE
informagoes da Comunidade
{2} Home Comunidade Criado em: 2B/06/2006
Tipo: Temsz g TR G
& Participar Membros: 4806 +| Googlem B My Yasioo! ]|
) Visitas: 15.693.547
;:’ S Mediador: Sergio Parreiras
c@ hMembros (4306) Fereira
:@ Relacionadas {26) o
& Forum (32495) i
m: Destagues [254)
Wid (2] ; -
H s Comentarios do Topico
& Fotos (34)
- Adiclonar Lomentano
Ui deloina by CITRICO, SUAVE E EQUILIBRADO, MARCAS DO CAFE CAMPEAO PAULISTA DE
EJ Rss
F:] Atom Autor: Denis Henrigue Silva Madaleti

110 visitas
" 1 comentarios
APLICACOES
,ﬂ.,’:’ Relacionar

[ ; - : - :
g Customizar Denis Henrique Silva Nadaleti comentou er

Buscar CITRICO, SUAVE E EQUILIBRADO, MARCAS DO CAFE
CAMPEAO PAULISTA DE QUALIDADE

Citrico, suave e equilibrado, mareas do café campeao ...

By

Citrico, suave e com um corpo
bem equilibrado. Estas sao frés
das caracteristicas apontadas
como marcantes do café
produzido em Serra Negra (5P),
que foi 0 vencedor do 14°
Concurso Estadual de Qualidade
do Cafe de S3o Paulo — Prémio
Aldir Alves Teixeira A eleicdo
ocorreu no final de outubro na
Associacao Comercial de Santos
(SP).

& produtor da amostra camped & Paulo Rogerio P. Marchi, que recebeu a nota 8,99 na
categoria natural. © segundo colocado foi 0 produtor Manasses Sampaio Dias, de
Divinolandia, com nota 8 85. *C sabor & mais apurado. Mereceu o prémic”, sinaliza o
aposentado Antdnio Carlos Alberto, de Santos, que provou o café em Serra Megra, a
convite da EPTV, afiliada da TV Globo.

Para o engenheiro agronomo Jonas Leme Ferraresso, 0 manejo do produtor de Serra
MNegra € um dos segredos para se chegar a qualidade premiada. *0 solo tem um
equilibrio de nutrientes. E o café nao tem contato com o chao até chegar a xicara do
consumidor”, explica sobre 0 manejo na fazenda.

O produtor campeao ressalta que o fato do café estar plantado a mil metros de altitude
auxilia na qualidade final da bebida. Alem do clima ameno da cidade, que fica na Serra
da Mantiqueira e tem temperatura média de 20°C.

Cafe produzido em Serra Negra que venceu concurso de qualidade em Sao Paulo (Foto:
Reprodugdo EPTV)
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