CAMPINAS E REGIAO

Citrico, suave e equilibrado, marcas do
café campeao paulista de qualidade
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Citrco, suave e com um corpo bem
equiibrado. Estas sédo trés das
caracteristicas apontadas como marc antes
do café produzido em Semra Negra (SP), que
fol o vencedor do 14° Concurso Estadual de
(Jualidade do Café de Sao Faulo — Prémio
Aldir Alves Teixeira A elei; 30 ocorreu no
final de outubro na Associacao Comercial de
Santos (SP).

O produtor da amostra campea é Paulo

Regério P. Marchi, que recebeu a nota 8,99
na categona natural O segundo colocado foi o produtor Manasses Sampaio Dias, de Divinolandia,
com nota 8,85 "0 sabor & mais apurado. Mereceu o prémio”, sinaliza o aposentado Anténio Carlos
Alberto, de Santos, que provou o café em Serra Negra, a convite da EPTV, afiliada da TV Globo.

Fara o engenheiro agrénomo Jonas Leme Ferraresso, 0 manejo do produtor de Semra Negra € um
dos segredos para se chegar a qualidade premiada. "0 solo tem um equilibrio de nutrientes. E o
cafe ndo tem contato com o chao até chegar a xicara do consumidor”, explica sobre o manejo na
fazenda

O produtor campedo ressalta que o fato do café estar plantado a mil metros de altitude auxilia na
qualidade final da bebida. Além do clima ameno da cidade, que fica na Sera da Manfiqueira e tem
temperatura méedia de 20°C.

Cafe produzido em Serra Negra que venceu concurso de qualidade em Sao Paulo (Foto: Reprodugao EPTV)




