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Alunos de curso Associacao Comercial de Santos fazem
a primeira degustacao de cafés
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Aluncs de curso Associagdoc Comercial de Santos fazem a primeira

degustacio de cafés

Os alunos do 59.° Curso de Classificacdo e Degustacao de Cafe da
Associacdoe Comercial de Santos (ACS) fizeram a primeira sessdo de
prova de cafés na manha desta terga-feira, 7 de julho de 2015

O curso comegou na segunda-feira, 6 de julho, e tem previsdao de
encerramento em 30 de julho de 2015, com aulas diaras, de segunda a
da Associag3o Comercial de Santos, na Rua XV de Novembro, 137 - 3.2
andar, no Centro Histérico.

Estdo inscritcs 21 aluncs: 10 japoneses (5 homens & 5 mulheres), 1
britanica. 1 mexicanc, 1 italiano e 3 brasileiros.

As aulas s3o orientadas pelo professor Nilton Ribeiro, que foi
classificador, durante 55 anos, da exporiadora de cafe Stockler. A
traducdo do japonés para o portugués e vice-versa é feita pela tradutora

Sayoko Makai.

As wxicaras para degustacio s3o preparadas pelo classificader Onivaldo
Ruas, o Geleia, & pelo auxiliar Pedro Pasceal, ambos da Associacio
Comercial de Santos.

Para a degustacao do cafe, a agua deve estar com temperatura em tormo
de 30 a 95 graus centigrados e n3c pode ser acrescentado agucar a
bebida.

Oz aluncs primeirc devem sentir o aroma que exala do copo de cafe. Para
a degustac3o. também ndo devem engolir o liquido, que, apos provado, €
cuspido em uma vasilha adequada. Depois, eles fazem anotacbes sobre
as caracteristicas, como cheiro e sabor.

Para a primeira prova de cafés, o professor Nilton Ribeirc escolheu um
café de excelente qualidade, do Sul de Minas Gerais, da regido de
Muzambinho, & um rio zona, de Vitéria, Espinto Santo, que ndo & de
agrado dos consumidores paulistas.

") objetivo de escolher um café muito bom e um considerado ndo tanto”,
explicou o professor MNilton Ribeiro, "foi para que os alunos percebam a
diferenga na gualidade dos cafes. O cafe do Sul de Minas e fino, bastante
gostoso”.

0 professor disse que, no decorrer das aulas de degustacio, apresentara
cafés diversificados, para que gradativamente os alunos sintam as
diferen; as de sabor e aroma.

AULAS PRATICAS E TEORICAS
Ma abertura do curso, os alunos fizeram uma apresentac3o de cada um.

Ma manh3 desta terca-feira, occorreu a primeira aula - pratica e tedrica. A
parte pratica teve inicio primeire, com a degustacdo dos dois tipos de
cafés.

Depois, todos assistiram a aula teorca.

O professor Milton Ribeiro apresentou varios tipos de grios de cafe e
alguns ramos de pés de cafés, um deles de bourbon, variedade de ardbica
bastante apreciada pela alta qualidade. "Para mim", afirmou Nilton Ribeiro,
"o bourbon € o melhor café que temos no Brasil. E bastante procurade
pelos japoneses. E um café caro, de pouca produc3c”.

A programagdo do curso inclui uma wvisita 8 Fazenda Iracema, em
Machado, no sul de Minas Gerais. Como a fazenda esta em inicio de
colheita de cafe, os alunos poderao observar os frutos nos pes. O site
pode ser conferido em: http:/fwww. iracemac afes.com.br/

Aproveitande a viagem, os alunocs conhecerdo a sede da Dinamo Inter-
Agricola, também em Machado, onde a empresa mantém um complexo
industrial visando o preparo do café dos clientes, em area de cerca de 50
mil metros quadrados, com mais de 30 mil metros quadrados de
armazem. O site pode ser conferido em: http:/fwww. dinamoag.com.br/. A
Dinamo tem em Santos um armazém para beneficiamento do café - o
unico na Cidade. A Fazenda Iracema e a Dinamo Inter-Agricola pertencem
a0 mesmo grupoe empresarial.

Para complementar, o cursc tera também uma palestra schbre
sustentabilidade e certificactes de cafe, proferida por um especialista no
assunto, Soren Knudsen, e outra sobre o mercado de café com
informacgdes sobre as bolsas de Mova York e Londres, apresentada por
Nicolaus Fallmeier e Alexandre Ferraz, ambos da Stockler.

21:42 - Cafe: Com perdas superiores a 100 pontos, Bolsa de Nova



