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Curso de Café da AC de Santos tera 10 japoneses, 1
britanica, 1 italiano, 1 mexicano e 8 brasileiros e
ocorrera de 6 a 30 de julho
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britdnica, 1 italiano, 1 mexicano e 8 brasileiros e ocorrera de 6 a 30 de
julho

O 59° Curso de Classificagdo e Degustagdo de Cafée da Associagdo
Comercial de Santos (ACS), que ccorrera de § a 30 de julho de 2015, tera
10 alunos japoneses (5 homens e 5 mulheres). 1 britanica, 1 italiano, 1
mexicanc e 8 brasileiros, totalizande 21. As aulas vao transcorrer
diariamente, de segunda a sextafeira, das 8 as 10 horas, na Sala de
Classificacdo e Prova de Cafe da Associacdo Comercial de Santos, na

Rua X de Movembro, 137 - 3.* andar, no Centro Histdrico.

O curso sera ministrado pelo professor Nilton Ribeiro, classificador e
degustador que atuou durante 55 anos na exportadora de café Stockler.
As aulas serdo traduzidas do portugués para o japonés e vice-versa pela
tradutora Sayokeo MNakai.

A abertura do curso vai acontecer as 8 horas de segunda-feira, 6 de julho,
no Auditorio da Associagdo Comercial de Santos, no 1.% andar.

]
e degustacdo de cafés, tera visita 3 Fazenda Iracema, em Machado, no
sul de Minas Gerais. O site pode ser conferdo em:
http:/fwaew_irac emac afes com. b/

Aproveitando a viagem, os alunos conhecerio a sede da Dinamo Inter-
Agricola, tambeém em Machado, onde a empresa mantém um complexo
industrial visando o preparo do café dos clientes, em area de cerca de 50
mil metros quadrados, com mais de 30 mil metros quadrados de
armazem. O site pode ser conferido em: http:/fwww. dinamoag.com. br!

A Dinamo tem em Santos um armazeém para beneficiamento do café - o
tnice na Cidade.

Para complementar, o curso tera tambem uma palestra sobre
sustentabilidade e cerificacbes de cafe, proferida por um especialista no
assunto, Soren Knudsen, e outra scbre o mercado de café, com
informac es scbre as bolsas de Nova York e Londres.

A formatura acontecera em 30 de julho, no final da tarde, no Auditorio da
Associacdo Comercial de Santos.

AlLUNOS ESTRANGEIROS

Alberto G. Sada Zambrane (mexicane) - Eisa - Empresa Interagricela S.A.
Ayaka Fujii (japonesa) - UCC - Ueshima Coffee do Brasil

Emi Ueda (japonesa) - UCC - Ueshima Coffee do Brasil

Grace Gallagner (britanica) - Cia. lguagu de Cafe Solivel

Kohei Sano (japonés) - Mitsui Alimentos

Koji Ogawa (japonés) - Cia. lguacu de Café Soldvel

Mao Oshiguchi (japonesa) - Cia. lguagu de Cafe Soldvel

Mika Ckuda (japonesa) - Cia. Iguacu de Cafe Soldvel

Mami Acyama (japonesa) - Cia. lguagu de Cafe Scoluvel

Mobuhire Higashiyama (japonés) - UCC - Ueshima Cofee do Brasil

Cliviero Remmert (italiano) - Stockler

Takumi Fujimoto (japonés) - Mitsui Alimentos

Yuichi Hatayama (japonés) - Mitsui Alimentos

ERASILEIROS

Douglas Saka Zanella - Cutspan Brasil Import. Export.

Fabricio dos Santos - GGA - Corretora de Mercadorias

Femanda Jord&do - Volcafe

Jose Heberto Kalil Herta - Prefeitura de Santos

Lucas Piccoli de Souza

Midia Menezes Viana

Rubens Eduardo Viana

Victer Maun da Costa Reme Alves - Rei do Cafe

CURSO DE CLASSIFICACAO E DEGUSTACAQ DE CAFE

O Curse de Classificacdo e Degustacio de Cafe da Associacdo Comercial
de Santos teve inicio em 1989, com o objetivo de capacitar os alunos a
identificar as caracteristicas do produto, atender as exigéncias do
mercade e criar cpertunidades de negocics. Desde entdc, mais de 800
alunocs ja foram habilitados.

Além de despertar o interesse de profissionais do mercado cafeeire do
Brasil. o curso da ACS é reconhecido tambem pelos principais paises
consumidores. Mo més de julho de cada ano, japoneses gue atuam em
empresas relacionadas a industria do cafe veém a Santos especialmente
para o curso da Associacdo Comercial. Profissionais de outras nagbes
complementam as turmas de julho.

O cursoc & supervisionado pelo presidente da Associagdo Comercial de
Santos, Roberto Clemente Santini, & pela coordenadora da Camara
Setorial de Exportadores de Cafe da ACS, Evelyse Lopes.

330 duas horas diarias durante guatro semanas de aprendizagem tecrica e
pratica sobre a historia do café, produgio, armazenagem, aspectos
econdmicos  nacionais e internacionais,  legislag3o,  tecnclogia,
fiscalizag 3o, identificacdo de gracs, prova de bebida e desenvolvimento
de blends (misturas) de cafés.

As aulas tedricas sdc ministradas na Sala de Classificacdo e Degustacio
de Cafe da AssociacBo Comercial de Santos, no 3.° andar. Palestras
ministradas por especialistas - em sustentabilidade & no mercado cafeeiro
- complementam as aulas.

Também na Sala de Classificacdo e Degustacdo de Café ccorrem as
atividades praticas - de classificacdo dos grics verdes e de degustacio,
realizadas diariamente, até o final do curso. Os alunos cbservam as
caracteristicas dos grios e provam os cafés, sentindo o aroma e o sabor
da bebida.

O programa do curso inclui ainda visita 8 uma fazenda de cafée e a um
terminal de exportagdo e beneficiamento de café, este da Dinamo Inter-
Agricola, o dnico no Porto de Santos.

Para participar do curso & necessario ter 18 anos de idade, copia do
diploma ou cerificade de conclusdo do Ensinc Medio ou equivalente,
atestado de sanidade bucal emitido por profissional hahilitado e copia da
carteira de identidade (RG) ou passaporte.

Ao final, os alunos com frequéncia minima de 80% e com bom
desempenho nas aulas recebem certificado e carteira de classificador,
além de uma colher de prova de café.

O curso tem edicfes em margo, maic, julho, setembro & novembro.

IMais informagbes podem ser obtidas na Associacdo Comercial de Santos,
pelo telefone (13) 3212-3200, ramal 220, e-mail: acs@acs.org.br




