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Alunos Curso de Café da ACS batem recorde de provam

de xicaras
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Alunos do 57.° Curso de Café da Associacido Comercial de Santos

provam o recorde de 1.338 xicaras, 75% mais que na edicao anterior

Os 21 alunos do 57.° Curso de Classificacao e Degustacao de Cafe da
Associacdo Comercial de Santos (ACS) provaram o recorde de 1.338
xicaras durante as aulas praticas, 75% mais do que as 763 xicaras da
edicdo anterior, realizada em julho de 2014,

O 57.° Curso de Café da ACS fol promovido de 1.° a 25 de setembro de
2014, com 21 alunos - 17 brasileiros, 3 japoneses e 1 mexicano -, e
orientado pelos professores Milton Ribeiro, classificador e degustador, que
durante 55 anos atuou a servico da Stockler Comercial e Exportadora, e
Candido Ribeiro Mattar Filho, o Candinho, classificador e degustador da

Trple R Consultona.

A solenidade de formatura da 578 turma ocorreu no inicio da noite de 25
de setembro de 2014, uma quinta-feira, no Auditéric da Associacio
Comercial de Santos, na Rua XV de Novembro, 137 - 1.° andar, no Centro
Historico.

agradeceu a presenca de todos.

Em seguida, foram convidados para compor a mesa da cenmoinia a
coordenadora da Camara Setorial de Exportadores de Café da Associac3o
Comercial de Santos, Evelyse Lopes, tambem coordenadora do curso, os
professores Nilton Ribeire e Candido Mattar, o ex-presidente da ACS,
Michael Timm, o ex-diretor da ACS, Antonio Carlos Cavaco, aléem de
Soren Knudsen, especialista em sustentabilidade, e Nicolaus Fallmeier, o
Mico, ex-aluno do curso e classificador e degustador da Stockler.

Evelyse solictou aos formandos da 57.° turma que promovam as
atividades da Associacido Comercial. "A partir de agora, desejamos que
voces sejam tambem nossos embaixadores em seus respectivos paises,
divulgando a nossa Associacdo Comercial de Santos e, pnincipalmente,
nosso Curso de Classificacao e Degustacao de Cafe”.

O professor Milton Ribeiro lembrou que uma atividade importante do curso
foi a visita ao Instituto Agrondmico de Campinas. "Passamos |3 uma tarde,
vernficando o ftrabalho que, ha 127 anos, o |AC faz em prol do
melhoramento da cafeicultura no Brasil”.

Cuanto ac professor Candido Mattar Ribeiro, recordou que os alunos
experimentaram 1.338 xicaras de cafe, batendo a marca antenor,
registrada em julho de 2014, com 763 xicaras, provadas pelos 17 alunos
da 56°® turma - 7 japoneses, 1 taiwanés, 1 vietnamita, 1 suico e 7
brasileiros.

"Atuel”, afirmou Candido Mattar, "colaborande no treinamento dos alunes
na parte pratica, que ¢ a obtenc3o dos sabores do cafe, chamada de
analise sensorial, com prova de xicaras, pela metodologia brasileira COB -
Classificacao Oficial Brasileira, da Instrugao Normativa 8 do Ministério da
Agricultura”™

Conforme Candinho, "por tal metodologia, foi possivel analisar inumeras
amostras e lotes de cafés do Brasil, de cafe natural e cafe cerga
descascado, incluindo os cafés lavado, fully washed, produzidos na
Guatemala, Colombia, Etiopia e outras procedéncias”™

) orador da turma, o formando Thales Consentine, lembrou que o cafe se
destaca como um dos principais produtos da pauta agricola. "Ano
passado, foram exportadas cerca de 31 milhGes de sacas, gerando uma
receita superior a 5 bilhdes de dolares. A cafeicultura hoje esta presente
em mais de 1.800 municipios no Brasil. 530 2,2 milhées de hectares
plantados, gerando mais de 2 milhdes de empregos diretos e mais &
milhGes de empregos indiretamente, segundo o IBGE. E realmente
gratificante saber que todos esses numeros nascem dentro da sala de
provas, por tras do avental do classificador”.

Apos o discurso do orador, os formandos entregaram presentes aos
professores do curso.

Em seguida, cada formando recebeu das maos do padrinho ou madrinha o
diploma de classificador e degustador de cafe, conferido pela Associacao
Comercial de Santos, além de uma colher de prova.




