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ACS abre 56.° Curso de Classificagcdao e Degustacao de
Café com alunos orientais
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Degustacdo de Café com alunos orientais

A Associacdo Comercial de Santos (ACS) abriu, na manhd desta
segunda-feira, 7 de julho de 2014, o 56.° Curso de Classificacdo e

A turma tem 18 alunos, incluindo japoneses, brasileiros e até um
taiwanés. As aulas transcorrerdo ate 31 de julho, quando tambem
acontecera a solenidade de formatura.

A apresentacdo do curso ocorreu no Auditdrio da Associacdo Comercial
de Santos, na Rua XV de Movembro, 137 - 1.% andar, no Centro Histdrico.

O diretor executivo da ACS, Marcio Calves. apresentou a entidade aos
alunos, bem como os professores Milton Ribeiro e Candido Mattar Ribeiro
Filho e a coordenadora do curso, Evelyse Lopes, também coordenadora da

Santos.

0 classificador e dequstador de café da Associacdo Comercial de Santos,
Onivaldo Ruas, o Geleia, foi apresentado - ele sera o responsavel pelo
preparo dos cafés a serem provados pelos alunos.

Fara traduzir as aulas do portugués para o japones e vice-versa, os alunos
contam com a tradutora Sayoko MNakai

O programa do curso preve uma visita 8 Fazenda Santana, Santo Antdnio
do Jardim, no Interior do Estado de S3o Paulo, no dia 11 de julho.

Fara 17 de julho, esta programada visita ao armazem de cafe da Dinamo
Inter-Agricola, a unica instalacdo de beneficiamento cafeeiro hoje existente
em Santos. A data da ida a Dinamo esta sujeita a alteracdes. pois
depende de haver grdos a serem processados.

O Curso de Classificacdo e Degustacdo de Café da Associacdo Comercial
de Santos teve inicio em 1989, com o objetivo de capacitar os alunos a
identificar as caracteristicas do produto. atender as exigéncias do mercado
e criar oportunidades de negdcios. Desde entdo, mais de 800 alunos ja
foram habilitados.

Alem de despertar o interesse de profissionais do mercado cafeeiro do
Brasil, o curso da ACS é reconhecido tambem pelos principais paises
consumidores. Mo més de julho de cada ano, japoneses gue atuam em

para o curso da Associagcdo Comercial. Profissionais de outras nacdes
complementam as turmas de julho.

O curso @ supervisionado pelo presidente da Associacdo Comercial de
Santos, Robero Clemente Santini, e pela coordenadora da Camara
Setorial de Exportadores de Café da ACS, Evelyse Lopes.

Sdo duas horas diarias durante quatro semanas de aprendizagem tedrica e
pratica sobre a historia do café, producdo. armazenagem. aspectos
economicos  nacionais e internacionais, legislagdo, tecnologia.
fiscalizacdo, identificacio de grios, prova de bebida e desenvolvimento de
blends.

As aulas teoricas sao ministradas na Sala de Classificacao e Degustacao
de Café da Associacdo Comercial de Santos, no 3. andar. Palestras
ministradas por especialistas - em sustentabilidade & no mercado cafeeiro
- complementam as aulas.

Tambem na Sala de Classificacdao e Degustacdo de Cafe ocorrem as
atividades praticas - de classificacio dos grios verdes e de degustacio,
realizadas diariamente, ate o final do curso. Os alunos observam as
caracteristicas dos grdos e provam os cafés, sentindo o aroma e o sabor
da bebida.

O programa do curso inclui ainda visita a uma fazenda de cafée e a um
terminal de exportacdoc e beneficiamento de café, este da Dinamo
Armazens Gerais, o unico no Porto de Santos.

FPara participar do curso & necessario ter 18 anos de idade, cdpia do
diploma ou certificado de conclusdao do Ensine Medio ou eguivalente,
atestado de sanidade bucal emitido por profissional habilitado e copia da
carteira de identidade (RG) ou passaporte.

Ao final, os alunos com frequéncia minima de 80% e com bom
desempenho nas aulas recebem cerificado e carteira de classificador,
além de uma colher de prova de café.

O curso tem edigcdes em marco, maio, julho, setembro e novembro.

Mais informagdes podem ser obtidas na Associagdo Comercial de Santos,
pelo telefone (13) 3212-6200, ramal 220, e-mail: acs@acs . org.br




