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Ultimo armazem de rebenefidamento de café existente em Santos confere mais valor, e melhor
sabor, aos graos do nosso imprescindivel ouro verde

Porl uciana Sotelo

0 Brasil & o maior produtor mundial de cafe,
sendo responsavel por 30% do mercado
internacional. Boa parte da safra & escoada pelo
porto de Santos. O registro do primeiro
embarque & de 1645, A partir dessa data. a
riqueza proveniente da exportacdo do grao foi
tamanha, que a cidade ficou conhecida em fodo
mundo coma o Porto do Cafe.

0 progresso e o desenvolvimento do estado de
Sdo Paulo cresceram ao ritmo dos negdcios em
torno do grao. Bancos, firmas de navegacao,
escritdrios de exportacao e grandes armazens
Foram instalados ao redor do cais santista para
dar mais propulsdo as atividades. Afinal, no
seculo passado, a demanda pelo ‘ouro verde',
como ficou conhecido o café, gerou ndo
somente o embarque do produto, mas tambem
toda atividade comercial de venda das sacas, o
tratamento dos graos, ensacamento e processo
de exportacao.

Muitas dessas empresas ndo existern mais. Em
contrapartida, outras surgiram para ganhar
mercado, formando-se aqui um complexo
especializado. E parte do sucesso que o cafe
brasileiro faz no exterior esta atrelada a essa
estrutura, que possibilita, entre outras coisas, o
processo de rebeneficiamento dos lokes.

Ao chegar das fazendas, os graos passam por
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requinte sejam, garantidamente, marcas
izes da Europa. Estados Unidos e Japéc (Fotos Luciana Sotele] : -

e ek o e i e it B registradas da safra nacional. No porto de

Santos, o Unico armazém especializado neste

servico € a Dinamo Armazéns Gerais, operadora de dois armazens de café, na regido do bairro do Macuco.

Fundada em 1986, a empresa mantem o status de ser a Ultima instalacdo do género na regido. Solido, o
empreendimento esta nas maos de uma familia que tem 160 anos de expertise no ramo. "Meu pai e a 4° geracao
e el sou a 5° envolvida com o cafe”, orgulha-se Luiz Alberto Levy Jr, diretor-presidente do grupo que tem a
matriz no sul de Minas Gerais, além de uma unidade em Franca e um terminal de exportacdo de café na entrada
da cidade de Santos, o T-Cafe. Entre os destinos mais concorridos da bebida estdo paises da Europa,
principalmente a Alemanha, alem dos Estados Unidos e Japao.

0 rebeneficiamento contempla uma série de medidas, que comeca com a classificacdo dos lotes. A gente
prepara o grac conforme a vontade do comprador. Atraves dessa acao, sabemos que resultado esperar das
maquinas’, explica Luiz. Sendo assim, a maratona em busca dos graos mais bem selecionados passa por
maquinas com peneiras e ventilacdo para separar os tamanhos e densidades diferentes.

A operacdo segue um padrdo. As sacas de b0 quilos, que chegam nas
carrocerias de caminhdes, sdo perfuradas para retirada das amostras e,
em seguida, o conteldo passa para big bags, sacos de maior capacidade.

Primeira parada € na mesa densimétrica. No maquinario, o café e
submetido a ventilacdo para que os graos mais leves sejam separados dos
mais pesados. “Nessa fase, sdo retirados os defeitos como pedras,
pedacos de madeira, barbantes e casquinhas”, explica Alexandre
Rodrigues, o fiel de armazém mais antigo do Brasil em atuacdo. Uma lenda
viva que merece um capitulo especial (veja quadro).

Em seguida, as esteiras do armazem conduzem o fluxo do cafe para um com 160 anos de expertise no ramo
equipamento em que, por catacdo eletronica, os graos sdo separados por (Foto Luciana Sotelo]
colocacdo. A acdo e feita por meio de fotocelulas, que separam as

unidades pretas, verdes e marrons, consideradas defeituosas pelo mercado.

0 carro chefe da empresa € o rebeneficiamento. "0 conjunto dessas acdes agrega valor 8 mercadoria, uma vez
que, ac kermino dessa rota, sdo selecionados os graos de melhor qualidade, geralmente, com destine a
exportacdc’, afirma o proprietario do armazem.

Além disso, 0 armazem oferece tambem o famoso blend, ou seja, a mistura de dois cafés, de lotes distintos, que,
posteriormente, da origem a um terceiro lote, esse, diferenciado conforme o gosto do consumidor.

Por conta da demanda, Luiz aposta no cafe, mesmo sendo ha algum tempo o Unico que permanece com as
portas abertas. "0 segredo foi diversificar as atividades na hora certa. Expandimos para o sul de Minas Gerais e
para a regido da Alta Mogiana. lsso nos permitiu mantermos as unidades de Santos”

De acordo com Luiz, a saida dos outros armazens se deu em virtude de uma briga fiscal entre os estados
produtores. “Foram criadas barreiras para que os produtos produzides permanecessem no local de origem.”

Uma vida dedicada ao café

Sempre com o olhar atento na operacao,
Alexandre Rodrigues caminha pelo armazem
para checar a atividade. Ele conhece aquela
area como a palma da sua mdo e, sem se
intimidar, analisa o funcionamento das
maquinas, supervisiona o trabalho dos
colaboradores e, ndo raro, confere de perto a
selecdo dos graos nobres do café.

Simpatico e prestativeo, carrega na memaria
lembrancas que se confundem com a historia
do proprio cais santista, afinal vivenciou os
tempos aureos do cafe, quando, no porto de
Santos, existiam 43 armazens destinados ac
produto.

Ele comecou a trabalhar ha exatos 38 anos. E
antes de chegar a funcao atual teve que subir
degraus. 0 aprendiz comecou como varredor de
chao de armazem. Depois, foi maguinista,
Furador de amostras e exerceu ainda funcdes
administrativas. “Foram oito anos conhecendo

varios oficios até que me tornei fiel de hlexandre Rodrigues vivenciou os tempos aureos do café e mantém sua
pando pelo ofido de fiel [Fotos Lucana Sotelo)

armazém, lembra orgulhoso de sua saga.
Na época. o fiel de armazem era responsavel por guardar todo o cafe do agricultor. A mercadoria s6 entrava e saia
do armazém mediante o seu consentimento. "0 fiel assinava um documento chamado Wamand que valia como
um certificade de garantia, que permitia a negociacdo da mercadoria, além de comprovar que o cafe estava sob
os cuidados de um fiel depositario. 0 dono do café ia ao banco e pegava o dinheiro equivalente ao valor do cafe.
Era muita responsabilidade; a gente ndo podia ter nome sujo na praca para exercer essa funcéo’.

Em sua jornada na profissdo, entre uma empresa e oukra, ajudou na abertura da Dinamo, onde esta desde 1986. E
o patrdo, naturalmente, tem orgulho do funcionario exemplar. “Alexandre trabalhou com meu avé, com meu pai
e para mim & um privilegio té-lo na equipe. Ele trata o grao verde como se fosse um filho', elogia Luiz



