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Alunos do Curso de Café da Associacao Comercial de

Santos visitam Dinano Armazens Gerais
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Os alunos do 53.° Curso de Classificacdo e Degustacdo de Café da
Associacdo Comercial de Santos (ACS) visitaram, na manha desta guinta-
feira, 23 de maio de 2013, a Dinamo Armazens (Gerais no municipio
santista - o armazem na Rua Rodrigo Silva, 45, e o Terminal de Café (T-
Café), na Avenida Marginal Via Anchieta, 2 775,

O professor do curso, o classificador e degustador Davi Antonio Pinto
Teixeira, 70 anos de idade, ha 60 na atiwvidade cafeeira, coordenou a
comitiva.

O classificador Alcides Ferreira Junior, ha 38 anos no mercado cafeeiro,
fez parte da wvisita, como observador convidado. Ele trabalhou como
classificador de cafe em importantes empresas do setor. Atualmente.
Alcides atua para o Grupo ACS de café, onde faz o controle de gualidade
dos cafés embarcados para importador do Japdo e tambem exerce
atividades na comercializacdo e representacio no mercado interno.

Ma instalacdo da Dinano na Rodrigo Silva, rua em frente a sede da
administradora do Porto de Santos, a estatal federal Companhia Docas do
Estado de Sdo Paulo (Codesp), os alunos foram recebidos pelo fiel
Alexandre Rodrigues, 71 anos de idade, ha 58 anos no mercado cafeeiro e

Mo deposito da Rodngo Silva, os alunos puderam acompanhar o
processamento no unico armazem de beneficiamento de cafe existente em
Santos. Apds chegar dos centros de producdo em sacos de 60
quilogramas (60 kg). o produto e retirado das sacas e colocado em silos
para ser processado.

lIm detalhe scbre a estocagem de café e que o produto apenas pode ser

com outras mercadorias, gue acabam por interferir no aroma e em outras
caracteristicas do grio.

lUma das etapas do processamento inclui mesas densimétricas. O cafe &
despejado na mesa. que tem um sistema de ventilacdo e e inclinada, para
fazer com que os cafées mais leves sejam separados dos mais pesados.
Fara a classificacdo, a Dinamo conta com modernos sistemas eletrdnicos
computadonzados.

Dependendo da necessidade e do pedido do importador, o café verde em
grdos vai para big bags (grandes sacos) de 1.000 kg ou de 21.600 kg de
capacidade.

Se a mercadonia for instalada em big bags de 1.000 kg, s3o0 colocadas 20
unidades em um contéiner de 20 pés (b metros) de comprimento. O big
bag de 21.600 kg, apds enchido, também fica em contéiner de 20 pés.

0 Terminal de Cafe na Marginal Via Anchieta tambem tem instalacdes
para misturar os grdos. Mele, os alunos foram recebidos pelo fiel de
armazem Alex Rocha, gue atua no setor cafeeiro ha 23 anos.

Apds o café ser colocado dentro do contéiner. este foi levado para a parte
de fora do depdsito, onde fica a balanca eletrénica. Colocado sobre o
eguipamento, um contéiner pesou 23.760 kg - o peso bruto varia conforme
a tara (peso liguido), gue oscila de acordo com o fabricante, com reparos
que alteram o peso e outras condicdes.

O T-Cafe dispde, entre outras instalacdes, de uma Sala de Amaostras, para
recolher amostras de cafe.

Tudo & acompanhado por sistemas informatizados e tambem por
intermedio de cameras que gravam as operacdes no terminal cafeeiro.

Depois, o café conteinernzado e transferido para terminais de carga do
porto ou diretamente para o navio.

Mais informacdes sobre a Dinamo Armazens Gerais podem ser conferidas
no site: www_dinamoag.com._br

O curso da Associacdo Comercial de Santos comecou em 6 de maio e
tem previsdo de encerramento em 29 de maio, com aulas de segunda a
sexta-feira, das @ as 10 horas.

Eis os alunos inscrtos para o 53.° Curso de Classificacdo e Degustacado
de Café da Associacdo Comercial de Santos:

» Anderson Luiz da Silva — Associacao Comercial de Santos
= Gabriel Ferreira de Oliveira - Volcafé

= Ramon Castro da Silva - Stockler

» Renata Almiron Pereira — Union Trading

« Beatriz Azevedo Levy Lopes

« Felipe Grassi Andrade Souto — Revista do Cafeicultor

» Hery Welton Gaya Frado

« Jonas Leme Ferraresso — Guota Mile Comeércio e Exportacdo de Cafe
« Henato Elpidio Leite - Coocanastra

= Tiago Lucas Garcia

= Vinicius Melo Simées - Coocanastra

Curso de Classificacdo e Degustacdo de Cafe

0 Curso de Classificacdo e Degustacdo de Café da Associacdo Comercial
de Santos e realizado desde 1989 e, aléem de atrair alunos de todo o
Brasil, & reconhecido também pelos principais paises consumidores. Tanto
que no més de julho de cada ano vém profissionais do Japdo para
participar.

As aulas sdo supenisionadas pelo presidente da Associacdo Comercial de
Santos, Michael Timm, e pelo coordenador da Camara Setonal de
Exportadores de Café da ACS, John Waolthers.

A Sala de Classificacdo e Prova de Café da Associacdo Comercial de
Santos € utilizada para as aulas tedricas e praticas. MNa sala. os alunos
classificam e provam diariamente cafés de varios tipos.

Alem disso, o curso oferece a oportunidade de acompanhar todo o
processo do grdo - desde a producdo até a estufagem para exportacio.

Os alunos passam por aprendizagem tedrica e pratica sobre a histdria do
café, producdo, armazenagem, aspectos econdmicos nacionais e
internacionais, legislacdo, tecnologia, fiscalizacdo, identificacdo de graos.,
prova de bebida e desenvolvimento de blends.

Especialistas scbre o mercado do cafée e sobre sustentabilidade no
agronegocio cafeeiro sdo convidados para fazer explanacdes aos alunos.

O programa inclul ainda visitas a uma fazenda de café e a um terminal de
embargue no porto.

Ao final, os alunos aprovados recebem, alem do certificado. a carteira de
classificador de café emitida pela Associacdo Comercial de Santos e uma
colher de prova.

As taxas de matricula sdo as seguintes: K3 800,00 para alunos gue
comprovem vinculo empregaticio com empresas associadas da
Associacao Comercial de Santos; e R$ 1.500.00 para nao associados e
estrangeiros.

As proximas edicdes do curso serdo de 1.% a 25 de julho, de 2 a 26 de
setembro e de 4 a 28 de novembro.

Se nao for formada turma em uma edicao, os interessados podem fazer
reserva para a seguinte.

As inscrigcies devem ser feitas diretamente na Secretana da Associacao
Comercial de Santos, no 2.° andar, com Karina Simdes.

O interessado tera a matricula confirmada apenas apos o pagamento - que
deve ser feito até o dia 20 do més anterior ao da realizacdo do curso - e
assinatura do termo de compromisso.

O participante deve ter idade minima de 18 anos e apresentar: cdpia do
diploma ou cedificado de conclusdo do Ensino Medio ou eguivalente,
atestado de sanidade bucal emitido por profissional habilitado, copia da
carteira de identidade ou, no caso de estrangeiros, cdpia do passaporte.
alem de duas fotos 3x4.

A documentacdo deve ser entreque na sede da Associacdo Comercial de
Santos antes do inicio de cada curso.

Mais informacdes podem ser obtidas pelo telefone {13) 3212-8200, ramal
220.




