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Mais Café

06/02/2013 20:00
ACS iniciara Curso de Classificagdo e Degustacao de

Café em 4 de margo

http:/iwww.revistacafeicultura.com.briindex.php?tipo=ler&mat=47 866
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Classificagao e Degustagdo de Café de 4 a 28 de margo de 2013, com o
objetivo de formar profissionais capazes de identificar as caracteristicas do
café, atender as exigéncias do mercado e criar aportunidades de negdcio.
As aulas ocorrem de sequnda a sexta-feira, das @ as 10 horas.

principais paises consumidores. Tanto gue no més de julho de cada ano
vém profissionais do Japao para padicipar do curso realizado pela
Associagao Comercial de Santos.

O curso da Associacdo Comercial de Santos teve inicio em 1959,

0 presidente da Associacdo Comercial de Santos, Michael Timm,
supenisiona as aulas, assim como o coordenador da Camara Setorial de
Exporadores de Café da ACS, John Wolthers.

0 professor Davl Antonio Pinto Teixeira, classificador e degustador, sera o
instrutor do curso.

O curso oferece a oportunidade de acompanhar todo o processo do grao -

O programa inclui visitas a uma fazenda de café e a um terminal de
embarque no porto.

Az aulas tedricas e praticas de classificagao e degustacdo sao realizadas
na sala de Classificagido da Associagdo Comercial de Santos, na Rua =W
de Movembro, 137 - 3.7 andar, no Centro Histarico.

s alunos passam por aprendizagemn tedrica e pratica sobre a histdria do
café, producdo, armazenagem, aspectos econdmicos nacionals e
internacionais, legislacdo, tecnologia, fiscalizagdo, identificacio de graos,
prova de bebida e desenvolvimento de blends.

Ao final, os alunos aprovados recebem, além do cedificado, a carteira de
classificador de café emitida pela Associagao Comercial de Santos e uma
calher de prova.

As taxas de matricula 230 as seguintes: R$ 80000 para alunos que
comprovem  vinculo  empregaticio com  empresas  associadas  da
Associacdo Comercial de Santos, e R$ 150000 para ndo associados e
estrangeiros.

Em 2013, o curso tera as seguintes edicdes: de 4 a 28 de margo, de B a
29 de maio, de 1.7 a 25 de julho, de 2 a 2b de setembro e de 4 a 28 de
novermbro.

Az inscricdes devern ser feitas diretamente na Secretaria da Associagao
Comercial de Santos, no 2.7 andar, com Karina Simdes.

() interessado tera a matricula confirmada apenas apds 0 pagamento - gque
deve ser feito até o dia 20 do més anterior ao da realizagio do curso - e
assinatura do termo de compromisso,

O participante deve ter idade minima de 158 anos e apresentar. copia do
diploma ou certificado de conclusio do Ensino Medio ou equivalente,
atestado de sanidade bucal emitido por profissional habilitada, copia da
carteira de identidade ou, no caso de estrangeiros, copia do passaporte,
alem de duas fotos Jxd.

A documentacdo deve ser entreqgue na sede da Associacdo Comercial de
Santos antes do inicio de cada cursa.

Mais informacgdes podem ser obtidas pelo telefone (13) 3212-8200, ramal
220,

Insumos p/ Maguina de Café: Café em Grios, Cappuceino, C
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