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ACS inicia novo curso para formar

classificador e degustador de cafe

Trés japoneses e dez brasileiros serdo qualificados para atender as exigéncias do mercado cafeeiro

D4 REDACAD

A Associacio Comercial de
Santos (ACS) iniciou ontem o
522 Curso de Classificacao e
Degustacio de Cafe, com trés
japoneses e dez brasileiros. O
objetivo é formar profissio-
nais capazes de identificar as
caracteristicas do produto,
atender as exigéncias do mer-
cado e criar oportunidades de
negocios.

Oinstrutordo cursoda Asso-
ciacdo Comercial de Santos ¢ o
protessor Nilton Ribeiro, classi-
ficador e degustador da Stock-
ler Comercial e Exportadora,
que esteve presente na abertu-
ra das aulas, entregando o ma-
terial didatico aos alunos. Sua
experiencia foi enaltecida pelo
coordenador da Camara Seto-
rial de Exportadores de Café da
ACS, John Wolthers. “Vocéses-
tdo em Otimas maos, com um
professor que ha anos esta no
ramodo café”.

O 12 secretirio da ACS, Ro-
naldo Taboada, ressaltou o fa-
to de que o curso mantém sem-
pre ajovialidade. “E um prazer
iniciar uma turma e ver que
tantosjovens seinteressam, re-
presentamofuturo do café”,

Asaulas ocorrem de segun-
da a sexta-feira, das 8 as 10
horas, até 29 de novembro,
na Sala de Classificacio e
Prova de Café, no 32 andar, e
tém supervisdo do presiden-
te da Associagio Comercial
de Santos, Michael Timm, e
do coordenador da Camara

CARLOSNOEUE R A8V

Cursos de Classificacdo e Degustacdo da ACS contam, tradicionalmente, com a presenca de japoneses

Aulas teodricas e praticas

A proposta do curso éoferecerduas horas diarias de

teoria e pratica sobrea histéria do café, producao,
armazenagem,aspectos econdmicos nacionaise

internacionais, legislacdo, tecnologia, fiscalizacdo,

identificacdo de grios, provada bebidae
desenvolvimento deblends. O programa incluivisitas
auma fazenda decafé no Interiorde Sao Pauloeaum
terminal de embarque do produto no Porto deSantos.

Setorial de Exportadores
de Cafe.

PROPOSTA

A proposta do curso € oferecer
duas horas diarias de teoria e
pratica sobre a historia do ca-
fe, producio, armazenagem,
aspectos economicos nacio-
nais e internacionais, legisla-
¢ao, tecnologia, fiscalizacio,
identificacio de graos, prova
da bebida e desenvolvimento
deblends (misturade graosde
varias espéciesequalidades).

Oprogramainecluiaindavi-
sitas a uma fazendade café no
Interior de Sao Paulo e a um
terminal de embarque dopro-
duto no Portode Santos,

FREQUENCIA

Ao final do curso, os alunos
com frequéncia minima de
80% e bom desempenho
nas aulas recebem certifica-
do e carteira de classifica-
dor, além de uma colher de
prova de café.

A solenidade de formatura
desta 522 edicio esta progra-
mada para o proximo 29, as
17h30. O curso tem cinco edi-
¢hes por ano — em marco,
maio, julho, setembro e no-
vembro. A edigio de julho
conta tradicionalmente com
apresencade japoneses.

Mais informacdes podem
serobtidas na Associacio Co-
mercial de Santos, pelo telefo-
ne (13) 3212-8200, ramal
220, e-mail acs@ acs.org.br.




