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Santos se transforma em ‘escola de
cafe’ para japoneses

Mariane Rossi
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Japoneses reslizam degustacio de café na Associagio Comercial de Santos (Foto: Marisne Rossifc)

Clagsificar graos de cafée para guem, tradicionalmente, esta mais acostumado com o
cha, & uma tarefa complicada. Por isso, as empresas de café japonesas aproveitam o
meés de julho para gualificar seus funcionarios em Santes, no litoral de $3e Paule,
onde 0 conhecimento sobre o grao e a behida fazem parte da histdria da cidade.

Ma 919 edicao do curso de classificacao de cafe da Associagido Comercial de Santos, a
maioria dos alunos veio do Japae. Ma turma de julho, s&o 11 orientais e apenas 6
brasileiros. Eles se rednem diariamente para aprender a teoria e a pratica sobre a
histdria do café, producao, armazenagem, aspectos econdmicos nacionais e
internacionais, legislagao, tecnologia e fiscalizagao. As aulas contam com a parte
pratica, na identificagao de graos, na prova da bebida e desenvolvimento de blends,
que & a mistura de graos de espécies ou qualidades diferentes.

FPara o professor Davi Teixeira, 0s japoneses sao atraidos pela gualidade da nossa
behida, ja gue nao ha producao do grao no pais asiatico. "Eles gostam muito do cafe
brasileiro porgue tem itens importantes para fazer gualguer mistura no Japao. 0s
carboidratos e o aglcar gue nos temos e diferente dos outros paises”, diz.

Ele explica que houve uma mudanca
constante do trabalho com o cafe, e o
curso, diferentemente de outros no Brasil,
manteve a questio da historia do produto
e a parte pratica no curriculo. Com isso,
Teixeira afirma que 05 japoneses passarm
a conhecer o grao com detalhes, inclusive
0s defeitos, a producao e todo o trabalho
de genetica e de melhoria do café do
Erasil. "Mao existe laboratorio do mundo
igual ao brasileiro. Tanto e gue a nossa
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nosso cafe e diferenciado. Mao e igual ao

dos outros. A todo o instante o Brasil esta
formando, procurando gualidade, behida, genetica e produtividade”, afirma. Segundo
ele, cerca de 20 milhdes de pessoas vivem do cafe direta ou indiretamente no mundo e
cerca de 8 milhdes sao brasileiras.

Mo curso, 0s japoneses contam com uma tradutora e recebem uma apostila em japongs.
Alem disso, ganham um kit para realizar as aulas. Mesmo com a dificuldade da lingua,
eles consideram a gualificacao no Brasil como um prémio gue ganham das empresas
onde trabalharm.

Kimiyoshi Katsuyama, de 39 anos, veio ao Brasil pela segunda vez. Para ele, & muito
importante aprofundar os conhecimentos sobre o cafe, ja gue esta apenas ha um ano
no mercado. "E dificil aprender sobre o café, por is50 que estou agui®, explica.

Katsuyama diz gue reconhece o cafe brasileiro faciimente por ser mais doce gue os
demais e tambem porgue, em seu pais, os japoneses utilizam os graos do Brasil como
base para as misturas. Além da qualidade, ele aponta outros beneficios das aulas em
Santos. "Mormalmente 0s outros cursos durarm uma ou duas semanas. AgQui, como dura
um mes, a gente aprende mais", diz.

05 alunos tambern tem a oportunidade de visitar uma fazenda de café e um terminal de
embargue do produto no Porto de Santos. Desde 1989, o curso ja formou mais de 700
alunos, gue passam a ser tecnicos. A duragao do curso e de um mes e sao realizadas
cinco edicdes por ano. Alem de japoneses, as aulas ja reuniram, em outras edicdes,
diversos estrangeiros, como americanos, ingleses, italianos, espanhadis, portugueses.

Com auzilio de uma tradutors, alunos aprendem sobre as técnicas de classificacio (Foto: Mariane Rossinz1)



