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Cualificacao
Santos forma classificadores de café de varias partes do mundo ha mais

de 20 anos
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ardo, aroma & sabor. O conhecimento deszes trés itenz
formam um claszsificador de café, profizsional muito
conhecido antigamente em Santosz, quando o Porto era
um doz principaiz exportadores do grio, Mas, quem pensa
que essa situagdo mudou & que encontrar um profizsional
desta drea & rardade, =& engana.

& esztimativa & que, neste ano, cerca de bh milhde:z de
zafras de café sejam produzidaz no Paiz. Porizso, o Brazil
continua sendo referéncia no exteror na qualidade do

ardo & de mi3o de obra qualificada. & prova dizso pode zer
wista em Santos, cidade que chegou a ser movida pela comercializagdo do produte, que mantém os bons & antigos
profizsionaiz ainda em atividade & que, agora, forma cada vez maiz claszificadores de café que chegam de vadas
partes do pais & do mundo,

Meste més de margo, a Associagio Comercial de Santos chega a marca de B0 edigdes do Curso de Clazsificagio
Degustagio de Café, & iniciativa comegou em 1989, & ja formou maiz de J00 alunos, Agora, a oportunidade & para
15 peszoas, que durante quatro semanas irdo dedicar as manh3s para se tornarem técnicos na clazsificagdo do
café, Para izzo, elez contam com a experiéncia de quase 70 anos de profiszio de Davi Antonio Pinto Teixeira,
SYegundo ele, & precizo mais do que o conceito para ze tornar um especialista "Méz temoz que estar preparadoz
para saber o gosto do comprador, © melhor café do mundo é aquele que wvocé gosta", afirma o especialista,

Mezmo com maiz de 20 anos de existéncia, Teixeira conta que o curso zempre ze renova, Oz alunoz tem a
dizposigdo uma apostila, mas a intengio & fazer oz aprendizes zentirem o aroma & o gosto do café, E exatamente
izzo que diferencia ezze de outros cursoz, zegundo Teixeira, PAmeiro, oz alunoz recebem uma aula tedrca, depois
sentem o aroma & por fim degustam a bebida, Eles anotam az caractersticas do café e tentam claszificd-lo. & partir
dizzo, oz alunos 280 avaliadoz peloz profizzionais,

Fabio Graciano Machado, embarcador de café na Baixada Santizsta, procura melhorar de cargo dentro da empresa
ande trabalha, Acostumado com o trabalho nos terminais, agora ele quer fazer a analise das bebidaz e dos grioz da
empresa, por iss0 procurou o curso, "Tem amigos meus que ja fizeram & est3o atuando na area”, conta o aluno,

Em julhao, oz alunos s30 todos estrangeiros mas, em quase todas as edigdes, ha algum vizitante de outra
nacionalidade por aqui. E o caso, do Goushi Ogawara, de 3b anos, que zaiu de Kvoto, no Japdo, para aprender
zobre café no Brazil, Ele trabalha na Ueshima Coffee, uma das redes de cafeterias mais tradicionais do pais,

Como foi um dos melhores funcionario: da empresa em zeu setor, Ogawara 2anhou o prémio de fazer o curso de
claszificacio de café na Associagio Comercial de Santos. "Para mim o curso & importante porque existem muitas
emprezas de café no Japao", conta. Com o dicionaro a tira colo, ele acompanha oz outroz alunoz e vai entendendo
a gozto do café brasileiro,

Para participar do curso, é precizo ter maiz de 18 anos de idade, levar cdpia do diploma ou certificado de
concluzdo do Enzino Médio ou equivalente, atestado de sanidade bucal emitido por profizsional habilitado e cdpia
da carteira de identidade (RG] ou paszaporte, Outras informagdes podem ser obtidas na Associagio Comercial de
SYantos, pelo telefone (13) 3212-8200 ou pelo email acs@acs. org. br,



