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E de Tejupa o café campedo do 10° Concurso Estadual
de Sao Paulo
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O café produzido por José Romeu Aith Favaro na Estancia Tijuco Preto,
no municipic de Tejupa, que pertence a Associacdo dos Produtores de
Café Descascade de Piraju e Regifo (Proced), obteve a maior nota —
5,086 — entre todos os  lotes que disputaram o 10° Concurso Estadual de
Qualidade do Café de S3c Paulo — Prémioc Aldir Alves Teixeira, nas
categorias Cereja Descascado, Cafe MNatural e Microlote. A Comissao
Julgadora avaliou o café como extremamente uniforme, com bebida
elegante, harmoniosa e com final agradavel. Este & o segundo ano
consecutive que a Proced emplaca um campedo da regidc no certame
estadual: em 2010, o melhor café foi o de Marcio Luiz Bergamo Favaro, de
Sarutaia, com a nota 9,027

Alem de campedo do concurso pela maior nota obtida, o lote de café de
José Romeu Aith Favaro também ficou em 17 lugar na categoria Café
Descascade. Ja o cafée do produtor Célio Ferreira, de Sitio Bela Vista da
Fumaca, de Divinclandia, que pertence & Associagdo dos Cafeicultores de
Mentanha de Divinolandia, ficou em 1% lugar na categoria Café Matural,
com a nota 8,656, Ma categoria Microlote, da qual participam apenas
cafés de propriedades com até 10 hectares (considerandeo todas as
culturas produzidas), o lote campeao foi o da cafeicultora Maria Aparecida
Mascimento, do Sitic Samambaia, de S3o0 Sebastido da Grama.
pertencente a Associagdo dos Produtores do Vale da Grama, com a note
8,702

A Comissao Julgadora realizou as provas cegas (sem identificagdo da
origem) na quinta e sexta-feira da semana passada (20 e 21/10), na ACS -
Associacdo Comercial de Santos. A avaliagdo dos melhores cafés foi feita
pelos
Roven (ABIC), Maria Gabriela Mosralla Pariz (CPC - Sindicafé SP), Olivier
Gut (CeCafe), David Teixeira (ACS) e Alina Garcia (ITAL). A pontuac3oe,
em uma escala de 0 a 10, & dada para caracteristicas como aroma,
dogura, acidez e compo. Tode o concurso contou com  auditoria
independente & permanente da Apply Servicos Contabeis Ltda.

“Os 10 finalistas do concurso comprovam a alta gualidade desta safra.
S3o0 cafés que possuem as caracteristicas marcantes de uma bebida
exemplar, como aroma marcante, acidez equilibrada, corpo acentuado e
retrogosto  prolongade”, diz o coordenador do concurso, Eduardo
Carvalhaes Junicr. Ele tambeém destaca a excelente paricipacdc das
cafeicultoras no concurso, a exemplo de Marileide Aparecida Maluf
Ribeiro, Edecilia Ayres Breves Belcuore e Idalina Maria de Andrade
Ferreira que conguistaram trés posicbes entre os quatro finalistas da
categoria Café Matural.

Este ano. 14 associacBes e cooperativas inscreveram para disputar o
concurso estadual um total de 56 amostras, todas finalistas dos
respectivos certames regionais. Foram inscritas 48 amostras na categoria
Cereja Descascada; 35, na categoria Café Matural e 13 amostras na
categoria Microlote,

Pariciparam o concursoc amostras enviadas por: Asscciacao Agropecuaria
Barra Grande de Caconde, Associacao Cafeicultores de Serra Megra e
Regido; Associagdo dos Produtores do YWale da Grama; Associagdo dos
Cafeicultores de Montanha de Divinolandia; Associagdo dos Produtores
Cafés Especiais de Santa Luzia & Regido; Asscciacdo Produtores de
Cafés Especiais da Alta Mogiana, de Pedregulho; Cooperativa Agricola da
Zona do Jahu - COPERJAU; Cooperativa de Cafeicultores e
Agropecuaristas — COCAPEC; COOPINHAL - Cooperativa dos
Cafeiculiores da Regido e Pinhal, COOPEMAR - Cooperativa dos
Cafeicultores da Regido de Marilia; COOXUPE - Cooperativa Regional de
Cafeicultores em Guaxupe; PROCED - Associagdo dos Produtores de
Cafe Descascado de Firajd e Regido; SINRAL - Sindicato Rural de
Altindpelis & Sindicato Rural de Ampare.

Leildc: compre de 1 a 10 sacas

Os 10 letes finalistas do Concurse Estadual de Qualidade do Café de Sao
Paulo serdo leiloados no pericdo de 1 a 3 de novembro. Podem paricipar
do pregdc. individualmente ou em consorcio, torrefadoras, cafeterias e
pessoas fisicas, que poderdo adquirir desde uma unica saca ou todo o©
lote, de 10 sacas, alem de poder comprar quantidades de diferentes lotes.
“As pessoas poderdo optar pelos cafés de acordo com a nota de qualidade
global, a regido, o tamanho do lote e as caracteristicas gerais”, explica
Mathan Herszkowicz, presidente da Camara Setorial do Cafe, responsavel
pela realizagdc do concurso juntamente com a CODEAGRO -
Coordenadoria de Agronegécios da Secretana da Agricultura do Estado.

Amostras dos 10 cafés finalistas estar3o a disposicdo nas Salas de
Exposic3o de Amostras, na ACS - Associag3o Comercial de Santos (Rua
XY de Novembro, n® 137.Centro - Santos, tel 13-3212-8200), ou entao,
ne Sindicate da Industria de Cafe do Estade de Sic Paule - Centro de
Preparacdo de Cafe (Praca Dom Jose Gaspar no. 30 — 22° andar -
Centro/Repiblica - 530 Paulo, tel 11-3125-3160).

Fara participar do leilo, os interessados devem se inscrever até domingo
(30/110), no site www.sindicafesp.com.br, onde esta também o termo de
compromisso de compra, que deve ser assinado eletronicamente. O preco
minimo do leildo sera 50% acima da cotagdo da BM&F/Bovespa do dia 31
de outubro. Os lances poderdo ser dados presencialmente, no Sindicafé,
ou enviados pela internet para camarasetorial@sindic afesp.com br.

O resultade do leildo, cujos lances formam o ranking final do concurso,
sera divulgado dia 3 de novembro, no Museu do Café, em Santos. Durante
a cernmonia, serdo divulgadas também as empresas compradoras e as
trés campeds nas categorias Ouro (maicr valor pago por saca), Diamante
{maior montante investido na compra) & Especial (maicr valor para o Micro
Lote). “S3c cafés excepcionais da safra paulista 2011, avaliados peles
melhores especialistas, e as empresas poder3o valorizar ainda mais suas
marcas e estabelecimentos, além de agregar valor aos seus produtos”, diz
Herszkowicz.

Os cafés adquiridos no leilio formario a Edigio Especial dos Melhores
Cafes de S3o Paulo, que estara & disposicao dos consumidores, em
embalagens identificadas por selo numerado, a partir de 16 de dezembro,
quando sera oficialmente langada em cermonia no Palacio dos
Bandeirantes. Em scofisticadas embalagens de 250 gramas. identificadas
por selo numerado, esses cafés sdo excelentes presentes de Final de
Ano. A promogio conta com a parceria do Sindicate das Inddstrias de
Café de Sdo Paulo, da ABIC - Asscociacdo Brasileira da Industria de Cafe,
da ACS - Asscciac3o Comercial de Santos e do Museu do Café do Brasil.
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Associagdo
Produtor
Fazenda
Cidade
Mota

CEREJA DESCASCADA

1

PROCED - Assoc dos Prod. de Café Descascado de Piraju & Regiao
José Romeu Aith Favaro

Estancia Tijuco Preto

Tejupa

9,036

2

Associagdo Agropecuaria Barra Grande de CACONDE
Jodo Hamilton dos Santos

Sitio Canoa

Caconde

9,063

3

Associacdo dos Produtores do Vale da Grama
Homero Teixeira de Macedo

Fazenda Recreio

3 5 da Grama

8,546

3

Associacdo dos Produtores do VWale da Grama
José dos Santos Cecilio F®

Faz Bela Vista da Grama

S 5 da Grama

8,946

NATURAL

1

Associacao dos Cafeicultores de Montanha de DIVINOLANDIA
Célio Ferreira

Sitio Bela Vista da Fumaca

Divinelandia

8,656

2

COOXUPE - Coop Reg. de Cafeicultores em Guaxupe
Marileide Aparecida Maluf Ribeiro

Fazenda Mirante

Tapiratiba

8,572

3

COOPINHAL - Cooperativa dos Cafeicultores da Reg de Pinhal
Edecilia Ayres Breves Belcuore

Fazenda Boa Vista

Espt® St* do Pinhal

8,57

4

Associacdo dos Produtores do YWale da Grama
Idalina Maria de Andrade Ferreira

Fazenda S50 Geraldo

5.5.da Grama

8.566

MICRO LOTE

1

Associacdo dos Produtores do Vale da Grama
Maria Aparecida do Nascimento

Sitic Samambaia

5 5 da Grama

8,702

2

Associacdo Agropecuaria Barra Grande de CACONDE
Mario Aurellieti

Sitio Bela Vista

Caconde

8,638




