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Roteiro do cafe  tuaslizado em 08 de abril de 2011

Aroma irresistivel

A bebida, segunda mals conslmida ho mundo, traz sensacies diferentes ho paladar de cada pessoa Mos
witimos ahos, & clitura da Cidade e relacdo ao sel cohsumo term mudado levando erm conslderacdo Um
nova concelta sobre o produto

Nara Assuncao ,

For muitos anos, o Centro
Histdrico de Santos teve o
perfurme de café por suas
FUaS, COM SFMazens e
torrefagdes que
espalhavam o irresistivel
cheiro do grao. Ma
tradicional Rua ¥V, nas
décadas de 20 e 30 -
BpOca JUrEa — BmM Meio a0
aroma, corretores se
encantravam para
rovirmentar o comeércio do
produto mais impottante do
Pais, que alavancou &
ecanomia brasileira, de
S&o Paulo e,
principalmente, do Porto de
Santos e sed entarno.

Anos depois, as mMesmas
FUas ja hao s3o ponto de
encontro destes
profissionais, mas rednem as mais tradicionais exportadoras do produto, O
amor pelo produto, trabalhando com ele e o consumindo, e transmitida de
geragdo em geragao.

Tamanha impoancia pode passar despercehida em um simples passeio nas
atuais ruas, Alguns ndmeros, porém, camprovam gue o café ndo sd deixou um
legado na histdria da Cidade, inclusive em sua arquitetura, como continua
sendo até hoje parte importante do desenvolvimento de Santos. E pelo porto
fue ainda hoje sai a maior guantidade do grao, que na guinta (14 celebra o
sed Dia Internacional.

"Muitas cafeterias no mundo classifica o café de origem santista como Cafe
Tipo Santos, mesmo nunca tendo produzido um grao na cidade, mas por
passar e serenviado par agqui. Uma das explicacdes & gque samos 03 maiares
exportadores de café arahica (de melhor gualidade). Somos uma marca |3 fora
por embarcarmos um produto diferenciado. Poucos sabem disso”, revela o
cohselheiro da Bolsa do Café, Eduardo Carvalhaes Junior (fotad, sdcio de uma
empresa gue corretagem e exportacio.
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Erm graos, a expartacan de café cresceu 48 3% no primeiro himestre deste ano,
chedgando g um total de 237.845, contra 160,345 toneladas no mesmo periodao
de 2010. Entre os maiares importadores deste cormmodity estio os alem3es,
como 0s principais consumidaores do café embarcado em Santos, seguido dos
EUA e Japdo. "0 café é aidentidade do Brasil e dos santistas”, revela.

Ainda hoje, porérm, o cheiro do grao pode ser sentido erm algumas ruas, como
na Gongalves Dias, onde esta localizada atarrefacdo e moagem Rei do Cafa.
De pai para filho, Reinaldo {a segunda geracdo) decidiu continuar a fazer o café
da maneira tradicional, bem manual. "E urna tendéncia e decisdo nossa de ndo
partir para automatizacao. Reqguer um espaco bem maior, mais maguinas.
Comoanossa situagdo geografica @ hem perto das grandes firmas de cafe
decidimos continuar com a mesma maneira de fazer o café, acrescentando
apenas mudangas necessarias, coma torra-los com lenha ecoldgica”, explica
Feinaldo.

Cuas veZes por semana, 0 aroma fica um pouco mais forte, par conta da
torrefacdn, realizada no local. Se der sorte, o cliente pode pegar cafe para
expresso ou coador berm guentinho. "Trabalhamos aqui com o café tradicional,
rnoido, e tambem gourmet para cafeterias, de gualidade superior, revela.
Atualmente, 30% da venda, de acordo com Reinaldo, & de venda direta no
balcdo. "Sao clientes figis", brinca.

Consumo

O consumo interno da bebida tem aumentado, alcancando o segundo lugar.
Fara seterideia, de acordo com levantamento da Associacao Brasileira da
Indstria de Café (ABIC), no periodo de novermbro de 2009 e outubro de 2010,
foi registrado o consumo de 1913 milhdes de sacas, representando 4,03% &
mais em relagdo ao mesmo perioda anteriar,

Por muito termpo, porérm, os santistas, como todos os brasileiros, ndo tinham o
hahito do consumo da bebida por prazer, porisso nao e exigia tanta qualidade.
Algo gque comegou a mudar parvalta dos anos 1980 Grande parte do café
gourmet chegava a4 Cidade e dagui sequiam para 05 mais diferentes destinos.
Para os brasileiros ficava o café mais simples, De acordo com o presidente da
Associacdo Comercial de Santos e exportador de cafe, Michael Tim, o brasileira
estd aprendendo 3 apreciar café como se aprecia vinho, "Desde 1990 se
observa uma melhora na gqualidade, mudangs gue comega no produtar”,
acrescenta.

Roteiro santista

Para comemaorar a data, 2 equipe do Jornal Bogueirdo montou urm roteiro de
alguns cafés da Cidade. Cenario que tem mudado hos Qltimos anos, com o
surgimento de cafeterias diferenciadas, trazendo o melhor produto para ser
cohsumido e ndo apenas exportado.

Dos tradicionais locais - no centro histarico, como o Café Paulista - gue
recentermente completod 100 anos, e Café Carioca, ou entdo no Gonzaga, como
o Bardo do Café ou Blue Star- 505 mais novos gue trazerm charnme & uma
especiaria nova (Bikkini Barista, Maumann Gepp - no Centro, e Maria Fan Pan,
fio Bogueirdo) —os santistas apaixonados por café tém um legue novo de
opgdes, gue comegou com a cafeteria da Bolsa do Café. A qualidade e todo o
cuidado com que e processado merece uma apreciagdo diferenciada,

i gosto e o praprio aroma do cafe depende de todo o processo do grdo. Desde
a a escolha da muda, a plantagao e calheita — variando desde clima, altitude e
latitude do local — até o seu transporte, torrefacdo e moagem. Sem falar do
blinds {rmistura), gque pode serconsiderada uma verdadeira alguimia. Os cafés
ze combinam entre si resultando novos sabores e influenciando da acidez e
consisténcia até a prapria cor e aroma.

05 haristas, diferente do gue muitos podem pensar, tambéam tém seud papel
fundarmental nesta histdria, & maneira como ele prepara, qUe parece o
processo mais simples, pode mudar toda a propriedade da bebida, guando
esta chega ao paladar do cliente.

A histdria das cafeterias &, na maioria dos casos, parecida, Quando ndo s3o0 de
farnilias que wivern do café ha décadas, s3o0 de pessoas apaixonadas pela
hehida. Gosto gque pode ser obsenado entre todos na hora de contar suas
histarias e interesses. Cada um com seu modo de preparo diferente tern uma
semmelhanca: avontade de alcangar o mais sofisticado e delicioso sabaotr,
preservando a0 magimo as propriedades do grao.

Confira o roteiro elaborado pela equipe do Bogueirdo, em fotos, clicando no
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