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AGRONEGOCIO ! CAFE - 23022011

Analise sensorial do café é adiada para 2013

3 Tweot 0 3 0 Curie Bl 3 curiram. Cadastre-ze para ver do que SeUs amigos gostam.

Durante dois anos, Ministério da Agricultura capacitara 340 degustadares. Marmas que limitam percentual de
impurezas e umidade serao adotadas imediatamente

par Giobo Rural Qniineg

- A exinéncia de analise sensorial para avaliar a fragrancia, o

aroma, 3 acidez, o sabor & 3 qualidade do café torrado em
grao e do café torrado e moido foi adiada por dois anos. O
teste faz parte das normas estabelecidas no Padrao Oficial
de Classificagao do Cafe, que comeca a vigarar nesta
guarta-feira (23002, Para que um produto seja considerado
de gualidade, & necessario apresentar o percentual maximo
de 1% de impureza e de 5% de umidade.

"Messe periodo, ¥vamos promover mais cursos para
formacao de classificadores. Hoje, termos 16 profissionais
treinados nessa area. A expectativa @ capacitar mais 340
tecnicos, alermn de 500 industriais", informa o
coordenador-geral de Qualidade Yegetal do Ministerio da

Agricultura, Fabio Fernandes.

Bos proximos dois anos, as entidades que desejarem executar a classificacao do café torrado em grio e do café
torrado e moido deverdo se adequar a5 exinéncias estabelecidas pelo Ministério da Agricultura. "Trata-se de urm passo
essencial para o desenvolvimento do consumo nacional desse produto”, explica 0 secretario de Produgdo e
Agroenergia do Ministerio da Agriculiura, Manoel Bertone.

O Brasil & 0 maior exportador de cafe e 0 segunda maior consumidor do mundo. As exportacdes do grao, em 2010,
renderam LISE 5,7 bilhdes, em comparacdo aos USE 4,3 bilhdes em 2009, Mo primeiro mes de 2011, as vendas
registraram LISE 595 4 milhdes. O resultado & 65,8% superior ao de janeiro de 2010.

Prova da xicara

Para realizar a2 analise sensorial, denominada prova da xicara, o técnico agricola, engenheiro agrdnomo ou engenheiro
de alimentos, especializado na classificagao de café, devera fazer a degustacao do produto em uma empresa
credenciada pelo Ministério da Agricultura. Messe quesito, para o café ser comercializado, a nota obtida tern gue ser
igual ou superior a quatro pontos, numa escala gue variade 0 a 10,

05 proximos cursos de classificadores serdo retormadosem 21 de margo. Durante este ano, serao formadas novas
turmas nas universidades de Vigosa (UFYY e de Lavras (UFLA), no Instituto Federal de Educacdo, Ciéncias e Tecnologia
do Sul de Minas, Instituto Agrondmica do Parana {lapar), Associacdo Comercial de Santos e nos Sindicatos das
Indistrias de Café (Sindicafé) em 530 Paulo e Minas Gerais
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